e
b

th@ s /A sectol
TEC AGRO

Instituto ﬂacimai da innovacidn y : N
Transforancia en Tecnotogia Agropecuaria Tecnologico de Cosia Rica ALIMENTARIO

Programa de Investigacion y
~ Transferencia Tecnologica
- en Tomate, Pitta Tomate

MEMORIA'

Proyecto
Regional de
Investigacion 2
e Innovacion en PROYECTO

Cadenas de Valor, TEC - FITTACORI- FAO
PRIICA

“Costos de produccion, valor agregado
y pérdidas poscosecha de tomate
(Solanum lycopersicum)”

2019

thocom



PROGRAMA DE INVESTIGACION Y
TRANSFERENCIA TECNOLOGICA
EN TOMATE, PITTA TOMATE

PROYECTO TEC-FITACORI

Proyecto Regional de Investigacion e
Innovacion en Cadenas de Valor, PRIICA

PROYECTO TEC-FITTACORI-FAO

MEMORIA N 3

“COSTOS DE PRODUCCION, VALOR AGREGADO
Y PERDIDAS POSCOSECHA DE TOMATE
(Solanum lycopersicum)”™

2019

I'_r..-!""-’._;_a-
Ej“ .

fFittao&Sorid
______.——_



Proyecto Regional de Investiqacion e Innovacion en Cadenas de Valor, PRIICA

658.5
C842¢

Costos de produccion, valor agregado y pérdidas poscosecha de tomate
(Solanum lycopersicum) / compliladores Ligia Mayela Lopez-Marin,
l.aura Patricia Brenes-Peralta, Maria Fernanda Jiménez-Morales, Mabel
Gonzalez-Masis. - 1 edicion -- Cartago, Costa Rica : Editorial Tecnologica
de Costa Rica, 2019
13 paginas | fotografias, gréaficas, tablas

Literatura consultada
SBN: 978-9930-541-36-4

1. Agricultura 2. Plantaciones agricolas 3. Administracion de
Empresas 4. Produccion industrial 5. Economia | Titulo 1. Lopez-Marin,
Ligia Mayela, compiladora |ll. Brenes-Peralta, Laura Patricia, compiladora,
V. Jiménez-Morales, Maria Fernanda, compiladora V. Gonzalez-Masis,
Mabel, compiladora.

Editora:
Ligia Mayela Lopez Marin, INTA.
Coordinadora PITTA TOMATE

Comité Editorial;

Laura Brenes Escalante. TEC.
Marianela Gamboa Murillo, TEC.
Maria Fernanda Jiménez Morales, TEC.

Diseno y Diagramacion:
Juan José Ruiz Vargas / Impretec.

San José. Costa Rica, 2019,




PROYECTO TEC - FITTACOR! - FAQ

PRESENTACION

El documento contiene trabajos investigativos ¢jecutados desde los anos 2013 al
2017. mediante el financiamiento de FITTACORI-TEC, ¢l Proyecto Regional de
Investigacion e Innovacion en Cadenas de Valor, PRIICA y del Proyecto FITTACORI-
TEC-FAQ, basados en la buasqueda de un sistema de manejo del cultivo, proporcionar
valor agregado a través de la agroindustria y valoracion de las pérdidas poscosecha. con
el fin de optimizar la productividad y calidad. reducir pérdidas de cosecha y mejorar los
ingresos a los productores nacionales.

El tomate producido a nivel nacional, se utiliza muy poco en procesos agroindustriales y
por tanto, los precios del producto fresco se ven afectados cuando hay sobreproduccion,
siendo este el momento ideal para procesado de tomate y que servird como una
alternativa para extender la vida atil del producto. ofreciendo otras opciones al
consumidor, mediante el procesamiento agroindustrial y que tenga factibilidad para su
comercializacion.

Se hace el agradecimiento a los funcionarios de la Escuela de Agronegocios del TEC v al
Convenio INTA-TEC, por los aportes realizados, asi como a las Agencias de Extension
de Corralillo, Paraiso y Santa Ana, investigadores del INTA y a los productores de las
asociaciones de APASVO y UPANACIONAL, Coopasae por el apoyo a los proyectos.

Agradecemos a los colegas del INTA Nicaragua. IDIAP de Panama por el suministro
de los genotipos 4L AxMultichilic, IL-5, INTA-Valle de Sébaco, entre otros. A la UE v
a FITTACORI por habernos brindado el financiamiento oportuno para desarrollar estas
actividades de investigacion portados a través del Proyecto FONTAGRO-TOMATE.

Ligia Mavela [,ti.pc;r. Marin
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INTRODUCCION

En Costa Rica, la mayoria de la materia prima de tomate para agroindustria es
importada v muy poca cantidad del tomate que se produce a nivel nacional
es procesado, Actualmente, Costa Rica es el segundo exportador de salsas y
preparaciones de América Latina y el Caribe con 105.437.000 toneladas métricas en
el 2017 (Infoagro. 2019) v el primero en salsa de tomate; sin embargo. la mayoria
de la materia prima es importada.

Debido aestasituacion y a las sobreproducciones que ocurren en laactividad agricola.
se han hecho estudios sobre la utilizacion de tomate producido a nivel nacional
y poderlo procesar, principalmente en momentos donde hay sobreproduccion.
Por tal motivo, de los trabajos estan enfocados a darle mayor valor agregado a la
produccion.

Ast mismo, se realizaron estudios de costos de produccion., con diferentes sistemas
de manejo en campo, para demostrar ¢l mejor sistema de manejo a seguir, siendo el
mis optimo, ¢l tratamiento alternativo y empleando un manejo integrado de cultivo.

Por tltimo, se realizé un diagndstico de pérdidas en la agrocadena de tomate en
finca de productores y en el PIMA, demostrando datos muy interesantes. que
servirin para determinar adonde ocurren y en cudnto ascienden las pérdidas.

Todos estos temas que se considerardn a continuacion pueden jugar un papel muy

importante que buscan  mintmizar las pérdidas poscosecha, reducir los costos de
produccion y generar mayores beneficios a través de la agregacion de valor,

Ligia Maycla Lopez Marin
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GENERACION DE VALOR AGREGADO EN ONCE CULTIVARES DE TOMATE
(Solanum lycopersicum), QUE CONTRIBUYAN A MEJORAR LA SEGURIDAD
ALIMENTARIA Y NUTRICIONAL DE PEQUENOS PRODUCTORES
COSTARRICENSES

At Cecilia Seereda’ | Heiner Herndnde: Pereira®
Ligia Mavela Lopez Marin' / Stephanie Quiros Campos’

Institre Tecnologico de Innovacion v Transferencia de Tecnologia Agropecuaria

El valor agregado de los productos perecederos agricolas, como ¢n el caso del tomate. dis-
pone de variedades con potencial para la agroindustria. Esta opeion se ha convertido en una
forma importante de reducir las pérdidas poscosecha y es una opcion viable para incremen-
tar las posibilidades de empleo de los beneficiarios imvolucrados en el proceso. La agroin-
dustria se ha convertido, en una alternativa factible, que ofrece la posibilidad de cerrar la
brecha entre la “agricultura campesina”™ y “empresa agroindustrial”.

Con el proposito de desarrollar algunos productos de agroindustria en tomaie, se realizaron
pruebas a nivel piloto con muestras de tomate de las investigaciones ejecutadas por el Ins-
tituto Nacional de Investigacion y Transterencia Agropecuaria (INTA) (Figura 1), donde se
evaluaron varios genotipos del banco de germoplasma de tomate, como 1o son: INTA Valle
del Sébaco y L4AxMultichilic. asi como material genético suministrado por la Universidad
de Costa Rica (FBM 17-03, FBM 17-13, FBM 17-04 y FBM 17-10).

Figura 1. Materia prima (frutos de tomate) de los ensayos de campo para elaboracion de productos
agroindustriales. Cartago. Costa Rica. 2016,

Como parte del valor agregado, se logro desarrollar diferentes productos agroindustriales
a partiv de la materia prima a base de tomate, provenientes de plantaciones de Santa Ana,
Sarchi y Tobosi, Los productos desarrollados fueron: tomate deshidratado osmoticamente,
pulpa de tomate; bocadillo de tomate y jalea de tomate (Figura 2).
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Figura 2. Productos agroindustriales elaborados a base de tomate. A) Pulpa B) Bocadillo
C) Jugo V8 D) Cherry deshidratado E) Jalea. Cartago, Costa Rica. 2016

Anilisis sensorial de la jalea de tomate

De acuerdo al andalisis sensorial, en la encuesta para valorar la jalea de tomate, el cultivar
que presento el mejor sabor fue INTA-38 (67 personas encuestadas). siendo del agrado del
66.66 % mientras que para el cultivar SVR-781 (12 personas encuestadas) fue del 25 %

En cuanto a la sensacion bucal. el 47.5 % de las personas prefirio a INTA-3¥, contra 25 %
para SVR-781, en tanto que para ¢l color, el 508 % fue otorgado a INTA-38 yel 41.7 %
a SVR-781,

Anmnalisis sensorial del jugo de tomate

L.as personas encuestadas que evaluaron sensorialmente el jugo de tomate con vegetales
similar al V-8, indicaron que les agrado mucho el sabor del jugo elaborado con el cultivar
INTA-38. seguido por la CLN-F2-37-6-2-0 y por ultimo para el Valle de Sébaco.

Cabe indicar, que todas las formulaciones fueron iguales. variando unicamente la proce-
dencia de la pulpa. Con respecto a la sensacion bucal. los jugos elaborados con las pul-
pas INTA-38 y Valle del Sébaco, se situaron en un “me gusta mucho™. en tanto que la
CLN-F2-37-6-2-0. Finalmente, el color tuvo un “me gusta mucho™ mayvor para la pulpa de
CLN-F2-37-6-2-0, seguido por INTA-38 y por dltimo. Valle del Sébaco.

Anzlisis sensorial de tomate deshidratado

El proceso de tomate deshidratado osmoticamente, resulta ser un proceso atractivo como
producto terminado. aunque costoso. debido a que los rendimientos de produccion son muy
bajos (alrededor del 20 % ). Sensorialmente. las personas encuestadas indicaron que el toma-
te cherry del cultivar INTA-112 fue de su agrado. mientras que el cultivar INTA-38. no les
agrado. La sensacion bucal mantiene los mismos resultados que con el parametro anterior
y el color también.

=
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Costos de los procesos agroindustriales

En lo que respecta al tomate deshidratado osmdticamente, el costo de una bolsa de 100g
sellada al vacio es de ¢ 2581.05 y en el caso de las jaleas envasadas en cremeras de 300 g,
el costo es de ¢ 1281 .44 vy si se envasan en frascos de vidrio. el costo seri de ¢ 1603, 59,
Tanto el tomate procesado como las salsas, jugo o jaleas, obtuvieron mayor rendimiento en
el proceso, gue el tomate deshidratado.

Dentro de los logros de las investigaciones en agroindustria para tomate se obtuvo:

Determinar los parimetros de calidad de la fruta fresca.
# Un instrumento (andlisis sensorial). que permite evaluar las caracteristicas de los
» productos desarrollados (sabor, sensacion bucal y sabor).
Capacitar a beneficiarios del proyecto provenientes de la zona de Tablon y Corralillo
# de Cartago., los cuales aprendieron sobre Buenas Pricticas de Manutactura y su
aplicacion en diferentes téenicas utilizadas para generar valor agregado al tomate
(Figura 3).

Figura 3. Taller de capacitacion agroindustrial de productores de Tablon y Corralillo.
Cartago, Costa Rica. 2016.

Se desarrollaron  productos  agroindustriales  estables v reproducibles, con
costos de produccion variables. cuya viabilidad y rentabilidad va a depender del
nicho de mercado al que se proyecte dingir entre otros factores. Los productos
agroindustriales desarrollados en este proyecto de investigacion, pueden ser
elaborados por micro. pequenas v medianas empresas (MIPYME). por los tipos de
écnicas de procesamiento utilizadas.

CONCLUSIONES

La evaluacion sensorial indico que los encuestados prefirieron la jalea de tomate elaborada a
partir de la variedad VCCCBC-38. Los costos de produccion calculados para cada producto
desarrollado a partir de los cultivares de tomate estudiadas. indican que el proceso mas
costoso es el deshidratado osmoticamente. Tanto el tomate procesado como salsas, jugo o
como jaleas obtuvo mavor rendimiento que el tomate deshidratado.

-8-
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AGREGACION DE VALOR EN TOMATE MEDIANTE PR()[)L’L‘Q‘ION
SOSTENIBLE,AGROINDUSTRIALIZACION Y DISMINUCION
DE PERDIDAS ALIMENTICIAS: ESTUDIOS DESDE LA
ESCUELA DE AGRONEGOCIOS DEL TEC

Laira Brenes Peralta' | Maria Fernanda Jimenes Morales
Institute Tecnoloeico de Costa Ricer, Tel { 5306125502257

fabrenes@ lec.gecn, L mgria Jnenesflec decr

INTRODUCCION

La cooperacion entre las instituciones publicas y el sector productor es vital para enfrentar
los retos que los sistemas alimentarios presentan. A raiz de esto. el Ministerio de Agncultura
y Ganaderia (MAG). Instituto Nacional de Innovacion v Transferencia en Tecnologia
Agropecuaria (INTA) y el Tecnologico de Costa Rica (TEC) en la figura de varias escuelas
y particularmente en este caso, de la Escucla de Agronegocios. han desarrollado una serie de
proyectos con vinculacion directa de productores de la agrocadena de tomate . Adicionalmente.
el apoyo de la Vicerrectoria de Investigacion del TEC, el Programa Nacional de Tomate y
el PITTA Tomate, asi como la Fundacion para ¢l Fomento y Promocion de la Investigacion
v Transterencia de Tecnologia Agropecuaria de Costa Rica (FITTACORI). ha sido un pilar
fundamental para transcender del sector académico hacia la transferencia de tecnologia a los
beneficiarios del sector tomatero.

Segun las experiencias desarrolladas. se presenta el presente resumen de los principales
resultados de los proyectos que se han ejecutado en conjunto.
ESTUDIO DE SISTEMAS DE PRODUCCION SOSTENIBLE DE TOMATE

El proyecto evalud sistemas de produccion sostenible de tomate. mediante la utilizacion
de tecnologias alternativas para la produccion. Por esto se trabajo en dos sistemas para
comparar resultados del cultivo y su costo, lo cual se describe a continuacion.

Ambiente productivo de tomate Manejo productivo de tomate

«Se realizaron comparaciones entre sistemas de
cultivo protegidos (invernadero y bandas plasticas)
y ambiente no protegido (a campo abierto),

elos sistemas protegidos, comparados con el
sistema a campo abierto ofrecieron mayor
produccion, y mayor cantidad de producto de
calidad comercial segun la Norma de Tomate.

eTambién se compararon sistemas de manejo
agrondmico: uno convencional y otro alternativo
(ver nota).

ela mayor cantidad de producto se obtuvo del
manejo con insumos quimicos, pero la mejor
relacion ingreso/costo surgid del manejo
alternativo, ademas de generar menor impacto
ambiental asociado 2 agroquimicos.

Figura 1. Descripcion de los sistemas evaluados en el provecto

Nota: el manejo convencional fue aquel basado en uso de insumos quimicos de forma similar
a las practicas comerciales detectadas a la fecha de ejecucion del proyecto, donde muchos
insumos se aplicaron “como una receta”, es decir, sin una observacion de condiciones previas
que lleven a la determinacion téenica de aplicacion de un producto u otro en determinado
momento. Bl manejo alternativo se basd en un uso combinado de insumaos biologicos y
practicas culturales de manera preventiva, permitiendo el uso de insumos quimicos de
manera racional cuando fuera estrictamente requerido.

Se desprenden de las comparaciones realizadas, sobretodo en el caso de manejo productivo,
una serie de datos relacionados al costo de produccion v las cantidades de tomate obtemido,
que hacen considerar un manejo alternativo v mas racional del uso de insumos quimicos
como una opeion viable en erminos de costo, segun la Figura 2.

G-
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0,87
0.70

Dolares americanos
(USD)

Manejo Manejo
Convencional Alternativo

Foente (Campoy Melénde:, Camboa-Murillo, Salazar-Diaz, Rojas-Robles, & Brenes-Peralia, 20040

Figura 2. Costo de produccion de 1kg de tomate segtin cada tipo de manejo

Previendo los resultados de produccion de tomate para cada caso, donde la produccion
fue practicamente igual. se determind que existian mejores posibilidades de obtener
rendimientos economicos atractivos para el productor cuando se empleara un sistema
de manejo alternativo, es decir con una combinacion de practicas culturales y de uso de
insumos bioldgicos preventivamente. y una aplicacion de insumos quimicos racionalmente
cuando fuera requerido. Lo antertor se resume en la Tabla 1.

Tabla 1. Relacion ingreso/costo de una produccion estimada de 1ha de tomate
vendida a 17.54USD/caja.

Convencional Alternativo

ingreso/costo 112 1,39

Freense: ( Campos-Melemde:, Gamboa-Muriflo, Solazar-dhaz, Roas-Robles, & Brewes-Peralia, 2004)
ttipo de cambio ST0¢NSD)

La tabla anterior muestra que, suponiendo la venta del tomate a un precio estimado de
17.54USD la caja. con los costos de produccion obtenidos en este proyecto, se lograria un
ingreso 39% por encima del costo operativo en ¢l caso de manejar la produccion de manera
alternativa, mientras que en el sistema de manejo convencional se obtendria solo un 12% de
ingresos por encima del costo operativo de la plantacion.

Agui se observa que la gestion agroempresarial y productiva que considere aspectos
ambientales. técnicos. v gestion de costos es vital para monitorear, realimentar y tomar
decisiones en el agronegocio tomatero.

-10 -
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DESARROLLO DE PRODUCTOS A BASE DE TOMATE Y ESTUDIO DE
PRE-FACTIBILIDAD DE MERCADO

Para un exitoso manejo de la agrocadena, la adecuada gestion administrativa. la innovacion
y la agregacion de valor son pilares fundamentales. La agrocadena de tomate costarricense
mediante los acuerdos y gestiones tanto gubernamentales. de agremiaciones v productores.
y sectores como academia y organismos no gubernamentales, ha mantenido la produccion
de cahdad. fomentando mejoras en la misma, Sin embargo. el Programa Nacional de Tomate
detectd que el procesamiento de esta hortaliza se da en varias importantes industrias con
materia prima importada (Lopez, 201 3); y se percibid sobreproduccion, fluctuaciones de precio
y escasa capacitacion agroindustrial (PITTA Tomate, 2014), Por eso se definio desarrollar
productos saludables con valor agregado a partir de tomate como opciones de comercializacion
para el productor costarricense.

En este caso, mediante pruebas de procesamiento en la Planta Piloto Agroindustrial del TEC
se evaluo el desarrollo de productos a base de distintas variedades de tomate. Los productos
elaborados fueron tomate deshidratado. salsa agridulee con pina. mermelada de tomate y pasta.
Los productos desarrollados fueron evaluados segtn el rendimiento v costo del proceso.

Como resultados principales, se elaboré salsa agridulee que mostro el rendimiento mas alto
y menor costo de produccion, También se elabord mermelada de tomate con un rendimiento
levemente menor, asi como pasta de tomate v tomate deshidratado, ambos con rendimientos
mucho menores y costos de produccion mas elevados. Este altimo proceso registro el contenido
de licopeno mds alto de los cuatro productos (Brenes v Gamboa, 2015),

Paralelamente, se desarrollo un estudio de prefactibilidad de mercado de productos a base de
tomate desarrollados bajo el acompaiamiento de la academia (TEC, especificamerite), junto al
Planeamiento estratégico del Programa Nacional de Tomate, en el que se buscaba industrializar
los excedentes de tomate (Jiménez y Brenes. 2015). Se aplicd una encuesta de investigacion
de mercado que permitio definir un precio potencial de los productos de valor agregado a base
de tomate. enfatizados en aspectos del costo de produccion de cada uno, v en la demanda
de mercado de los productes de valor agregado desarrollados tanto por parte del consumidor
como por lo estimado en posibles canales de comercializacion detallista. Se logd identificar
el mercado potencial en cual se podria colocar los productos (Brenes-Peralta L. . Marco
orientador para la agregacion de tomate costarricense, 2016). Una de las encuestas se aplico a
una muestra representativa de establecimientos de venta al detalle, sodas v restaurantes de la
Region Central Occidental. Region Pacifico Central y Regidn Central Oriental, que son zonas
altas productoras de tomate, previendo asi el incentivo de cadenas cortas de comercializacion
locales. La informacion para la seleccion de la muestra de los comercios fue brindada por las
Areas Rectoras de Salud del ministerio correspondiente (Jiménez v Brenes., 2015,

Ademis de los resultados obtenidos con la aplicacion de este instrumento. se eXpusieron aspectos
relevantes del estudio de mercado en actividades come dias de realizados por los extensionistas
del MAG y en el tercer congreso de Tomate (Jiménez y Brenes, 2015). leualmente, el proyecto
realizo talleres de transferencia de tecnologra donde se reseato la importancia. de conocer
el mercado antes de iniciar emprendimientos, y de forma agil se externaron los puntos por
considerar en esas exploraciones del mercado. En los talleres también se realizaron pricticas
de agroindustrializacion del tomate como se observa en las siguientes figuras,

=1
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Fregesrer timenesMorales & Brenes-Peralta, 2011 5)

Figura 2. Ejemplo de sesiones de capacitacion en pre-factibihidad de mercado

v procesamicento de tomate, benehcianos de la localidad de Trojas de Sarchi, Alajuela.

i o0



PROYECTO TEC-FITTACOR! - FAO

Fuente: (fimenez-Morales & Brenes-Peralta, 2005}
Figura 3. Indicaciones iniciales de proceso en Planta Piloto Agromdustrial del TEC.
beneficiarios de la zona de Cartago

Fuenie: (Jiménez-Marales & Brenes-Peralta, 2003}

Figura 4. Beneficiarios durante proceso en Esparza. Puntarenas
durante procesamiento de tomate

Fuente: (Jiménes-Maorales & Brenes-Peralta, 2015

Figura 5. Prictica de procesamiento de tomate para elabaracion
de salsa agridulce con pifa. en Salitral de Santa Ana. San Jose,
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DETERMINACION DE PF:RpmAs DE ALIMENTO EN TOMATE
Y SU POSIBLE DISMINUCION.

Otro proyecto realizado por la Escuela de Agronegocios del TEC se enfoco en diagnosticar
las pérdidas que se dan en tomate y empezar a unir resultados de proyectos anteriores y
prever nuevas iniciativas para evitar esas pérdidas. Se define como perdida de alimento a
la reduccion de alimentos en cantidad y calidad. por distintas causas técnicas, tecnologicas
o de decision de los actores del sistema alimentario (Fonseca, 2014). La FAO estuma que
en ¢l mundo se pierden o desperdician cerca de 1.3 billones de toneladas de alimentos
anualmente. lo que genera la emision de 3.300 millones de toneladas de didxido de carbono,
asi como efectos en la economia de los productores y consumidores, y en la seguridad
alimentaria (Gustavsson, Cederberg, Sonesson, van Otterdijk, & Meybeck, 2012).

Por lo anterior. el Tecnologico de Costa Rica mediante su Escuela de Agronegocios. la Red
Costarricense para Disminucion de Pérdida y Desperdicio de Alimentos, FAO. el Programa
Nacional de Tomate) y productores de tomate de las Regiones Central Oriental y Occidental,
ejecutaron este primer diagnostico de pérdidas en la agrocadena tomatera en el pais, bajo la
metodologia conocida como 48 para sistemas productivos de pequena escala propuesta por
la FAQ v la iniciativa global SAVE FOOD.

LLos resultados de este primer estudio de caso indicaron que se pierde un 6 % en promedio
en la fase de seleccion en finca. con un rango que va del 3 % al 10 %. Fue posible localizar
un | % de producto que del todo no seria adecuado para consumo y un 20 % de producto
se consideraba de baja calidad (tercera calidad o cuarta calidad, comestibles en algunos
casos pero con un valor economico del 10-20 % aproximadamente del precio de la primera
calidad). Mavormente se localizaron danos mecanicos (48 % de los casos), seguidos por los
de tipo fisioldgico, entomologico y patologico. En el caso de comercializacion mayorista, las
pérdicas se ubicaron en un rango del 3 % al 11 % para un promedio de 6 %. con incidencia
de danos mecanicos mavormente, scguidos por los fisiolégicos y en menor cuantia los
entomoldgicos y patologicos ( Brenes-Peralta, Jiménez-Morales, & Gamboa-Murillo. 2015).

CONCLUSIONES

Entre las opciones detectadas para poder evitar las pérdidas de alimentos e igualmente
fomentar la competitividad, sostenibilidad y generacion de valor en la agrocadena tomatera,
y seatin distintos resultados obtenidos en el tiempo a raiz de los trabajos conjuntos
del TEC, el Programa Nacional de Tomate y los productores, destacan la necesidad de
reforzar en aplicacion de Buenas Practicas (agricolas y de manufactura), la innovacion e
inversion en tecnologia, v el mantener esfuerzos a nivel nacional por seguir promoviendo
materiales adaptados al medio costarricense o tolerantes a ciertas enfermedades y
condiciones ambientales, También es valido considerar la promocion de procesos de
agroindustrializacion y comercializacion que valoricen ese tomate de “menor calidad™. o
bien permitan diferenciar y agregar valor a la produccidén. asi como la gestion de costos y
la vision integral de la actividad tomatera como un agronegocio,
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