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POR ALEX LAURIE

Un sitio ideal para el crecimiento de la rosa es una loma com-
puesta de una gritesa capa de arcilla y arena. Sin embargo, cualquier
terreno que produzca granos y vegetales, puede servir para su cultivo,
siempre que esté bien desagnado y que reciba los rayos solares por lo
menos por espacio de medio dia.

Clastficactén.—A fin de comprender los requisitos que deben lle-
narse para el cultivo de la rosa, tales como terreno y clima, es necesa-
rio clasificarlas en tres grupos, tomando por base su robustez, vigor y
produccién: Hibrido Perpetuo, Hibrido Téy Trepadora. La primera
es 1a mas robusta; fue producida por el cruzamiento de la Rosa China,
la Rosa Gélica y la Rosa Damascena. De ésto resulté una gran pro-
duccién de fiores grandes, con una sola cosecha en la primavera. Para
asegurar la robustez de dicha rosa y mantener un periodo de cosecha
mayor, la Rosa T se cruzé con el Hibrido Perpetuo, resultando el
Hibrido T¢. Este esfuerzo tuvo muy buen éxito pues ésta resultd ser
una de las rosas més populares, aunque en vigor y robustez no son
tan buenas como las Hibridas Perpetuas. La mejor de las Trepadoras
ha sido obtenida por medio del cruzamiento con la mis robusta de las
Rosas Japonesas. '

Terveno.~—La preparacién del terreno es de capital importancia.
Las Hibridas Perpetuas prefieren un suelo duro con una buena parte
de arcilla, mientras que las Hibridas Té se desarrollan mejor en terre-
no ligero y més caliente. Antes de sembrar la rosa en terrenos que no
estin propiamente drenados, debe cavarse a una profundidad de 2%
pies, donde se pondri unecapa de seis pulgadas de piedra pulveriza-
da. Después se cubriré con una mezcla de: una tercia de arcilla, una
tercia de abono podrido y otra tercia de terreno superficial. El mejor
procedimiento consiste en conservar separados el suelo y subsuelo,
cuando se cava, y colocarlos cada uno en un carretillo, revolcndolos
luego para asegurar una mezcla completa. Silaera sevaa hacer en
un prado, debe seguirse el mismo procedimiento 4 excepcién de que#
terr6n debe romperse y mezclarse con el suelo, dejando el nivel de
dicha era més bajo que el terreno, para asegurar la retencibn de las
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2 BOLETIN DE FOMENTO

aguas de lluvia. Para cada 25 pies cuadrados de era, debe agregarse 5
libras de hueso molido y la misma cantidad de cal.

Plantacién.—2%5 pies de distancia entre una y otra, es suficiente
aun para las clases mas vigorosas. La mas débil de las Hibridas T'é
puede sembrarse a una distancia de 18 pulgadas. Se aconseja sembrar
las matas salteadas; la de una fila quedara frente al espacio que dejan
las dos siguientes. La mayoria de las rosas, en estos tiempos, se in-
jertan con la mejor seleccionada por su robustez y vigor; de este modo
se obtienen plantas fuertes y de buena produccién, Al plantarla debe-
r4 dejarse el lugar donde se efectué el ingerto, a dos pulgadas bajo la
superficie de la tierra. De este modo podra desarrollarse libremente el
injerto. Las raices deben distribuirse uniformente en el hueco sin
que quede ninguna cruzada; se cubrird luego con tierra fina y después
con otra tierra, apretindola sobre las raices. Generalmente se deja
fuera de la tierra 18 pulgadas de tallo. Después de sembradas, clibra-
se la era con una capa de estiéreol o paja, lo que servird para conser-
var la humedad. El tiempo de la plantacion depende de la clase de
rosa y del clima.

Foda. —Generalmente las flores nacen de los nuevos retofios y
por este motivo debe ayudarse a la planta para que los produzea lo mas
vigorosos posibles; de esta manera se conseguiran flores grandes aun-

Autes de la poda
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que no en mucha cantidad. De lo contrario resultardn tallos débiles e
1aferior clase de flores. ' :

La poda en el Hibrido Perpetuo deberd hacerse temprano de la
primavera, antes de que los nuevos retofios aparezcan. Fn cada rama
deberé dejarse de 6 a 8§ yemas; hégase el corte inmediatamente sobre
una de ellas, en forma de chaflan.

Antes de podar las rosas Hibridas Té hay que decidir que clasede
cosecha se desea; en el caso de buen tamafio y calidad, debera dejarse
solamente 4 yemas; para obtener flores comunes, el tallo debera dejar-
se un poco més largo. En todas las plantas eliminense las ramas
muertas y cruzadas, asi como también las débiles aunque temporal-
mente las plantas se reduzcan en tamafio. Cuando se corten rosas, en’
tiempo de cosecha, debe cnidarse de dejar dos yemas en el tallo,
de manera que los nuevos tallos florecentes puedan desarrollarse
bien. )

Las trepadoras generalmente se podan después de la cosecha; se
cortan los tallos viejos para dar a los nuevos oportunidad de que se
desarrollen. Cuando se plantan por primera vez, deben podarse con
mucha severidad aunque en ese afio no den cosecha, pues de este mo-
do se harh més fuerte el sistema radicular.

Después de la poda

Cultivo.—~Durante el periodo de crecimiento el tratamiento del
suelo fo difiere del empleado generalmente con otros cultivos. Fre-
cuentemente debe removerse la tierra a una profundidad no mayor de
3 pulgadas. Una ligera capa de estiéreol bien fermentado ser de mu-
cho beneficio para la planta. Si el riego es mecesario, ‘deberé propor-
cionérsele en la mafiana, dando tiempo al follaje para que se seque
completamente antes de la noche. El riego por la tarde generalmente
favorece el desarrollo de los hongos. Se aconseja aplicarles, algfin fer-
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tilizante en forma de de una capa delgada de tierra con hueso molido,
durante el tiempo de su desarrollo. El salitre da excelentes resultados.

Pestes.—Los 1nsectos méis perjudiciales a los rosales son los pul-
- gones, los cuales chupan los jugos de las plantas. Para combatirlos se
aconseja usar una solucién compuesta de una onza de sulfato de nico-
tina en 5 galones de agua; se mezela bien y luego se esparce sobre las
plantas de manera que quede en contacto directo con los insectos. I,as
aplicaciones deben repetirse de manera que puedan destruirse los nue-
vos y los que pudieran venir de otras plantas.

Para destruir los escarabajos, insectos que generalmente se comen
las hojas y botones de las plantas, puede aplicarse una solucién de 2
libras de arseniato de plomo en 50 galones de agua.

La Mancha Negra es una peste que no es facil controlar. Todas
las hojas afectadas deben cortarse y quemarse dando al resto de la plan-
ta un bafio de caldo Bordelés; se prepara usando 2 libras de sulfato de
cobre, 3 libras de carbonato de sodio y 100 galones de agua. Cada uno
de ellos se disuelve en la mitad del agua antes dicha y por filtimo se
mezclan las dos juntas.

Variedades.—A continunacién damos una lista de las mejores cla-
ses de rosas:

Hisrino T

Columbia.—Color rosado, fragante, abundante cosecha en clima
frio, casi sin espinas.
Gruss and Teplitz.—Color rojo aterciopelado, muy fragante, muy
abundante cosecha durante toda la estacién, pero las flores tienen un
tallo muy pequefio. De crecimiento muy vigoroso y de una robustez
excepcional. _
Kawserin  Augusta Victoria.—Color blanco amarillento, muy
doble, brillante, regular cosecha.
Lady Ashtown —Rosada, sencilla, muy abundante cosecha, muy
vigorosa.
' Mme. Caroline 1estout.—Color rosado brillante, fragante, muy
abundante.

- Miss Cynthia Forde.~—Rosada, de bastante duracién, vigorosa,
firme.

Souventr de Claudius Pervet.—Flores amarillas, buena cosecha,
muchas espinas, vigorosas.

Hisrinpo PERPETUO

Fran Karl Druschki.—Flores blancas como de cera, sin olor, vi-
gorosas, requiere poca poda, susceptible al hongo.

General facgueminot.—Flores grandes, cosecha corta, necesario
adelgazar los tallos para obtener buena cosecha.

/. B. Clark.—Flores grandes, color carmesi, follaje rojizo, tallo
muy recto.

Magna Charta.—Color rosado, flores grandes, muy abundante,
vosecha cgrta, flragante.
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TREPADORA

Christine W right.—Trepadora robusta, flores rosadas, grandes,
dos cosechas por lo general. .

Excelsa.—Flores rojas, de treinta a cuarenta flores en un tallo,
vigorosa, de crecimiento firme.

Doroty Perkins.—Flores dobles, rosadas, desiguales; nacen en
grupos.

Dr. Van Fleet.—Grandes, dobles, color rosado bajo, nacén sen-
cillas, con tallo largo, fragantes, muy vigorosas.

Gardenia.—Flores grandes de color amarillo, parecidas en forma
a Dr. Van Fleet.

Hay otras variedades como: Rosa Fugonis; la Rosa China, de
flores amarillas, bonito follaje y fruto tojo, muy usada. Como ésta es
la Rosa Rugosa y \a Conrad F. Meyer, las cuales pueden ser compa-
fieras de la Rosa Hugonis; todas de atractivo follaje y flores grandes
de color rosado plateado; son plantas muy resistentes.

Traducido del Boletin N? 84 del «Michigan State College» por Olympia Esquivel A.

e e

Para obtener mayores rendimientos
en los bananales

Por su situacién geogrifica, por su clima y por la naturaleza del
terreno presenta este pais inmejorables condiciones para el cultivo de
numerosos frutos y principalmente del banano. Existen plantaciones
de extraordinaria importancia y sus frutos se exportan anualmente y
en grandes cantidades tanto a los Estados Unidos como a Europa.

Debido a su gran valor nutritivo el banano se cultiva desde hace
varios siglos en las regiones tropicales y en algunas de las subtropica-
les; en las zonas templadas, de temperatura mas moderada, apenas al-
canza este cultivo a algunos decenios, ya que hasta no hace mucho
solamente las referencias de los navegantes sefialaban la existencia de
semejante fruta, hasta entonces desconocida en numerosos lugares. La
navegacién moderna, solucionando el problema de los transportes réapi-
dos, contribuyé en forma muy notable a su difusién y hoy, el banano
ha conquistado un mercado importantisimo en las comarcas de indole
més variada y afin en los pafses del Norte de Europa. Consecuencia
de ello ha sido la mayor demanda, y con ella, la necesidad de aumen-
tar la produccién a costa de un cultivo més intensivo gracias a la apli-
caci6n racional de los procedimientos cientificos méas modernos. El
hacer uso de éstos ha sido tanto mAs preciso cuanto que el banano
ocupando tierras virgenes, desarrolldndose en ellas con extraordinaria
exuberancia y dando abundantes frutos durante varios afios, llegae


sunii
Pencil

sunii
Pencil

sunii
Pencil

sunii
Pencil

sunii
Pencil

sunii
Pencil

sunii
Pencil


6 BOLETIN DE FOMENTO

veces a agotar los terrenos en forma mucho més sensible que cualquier
otro cultivo de menos acentuadas exigencias.

Un suelo empobrecido se manifiesta siempre en forma bien visible
por la naturaleza de la vegetacién a que da origen. En €l los banana-
les crecen més linguidamente, con tejidos menos compactos, perdien-
do en rigidez y resistencia contra el viénto que fAcilmente las arranca,
produciendo racimos de menor tamafio y con mas reducido nfimero de
manos. Causa de ello no es sino que en la tierra se agota la parte
asimilable de los elementos nutritivos necesarios a la planta sin que
logren evitarlo la menguada restitucién que supone los troncos y hojas
que a la capa laborable vuelven y en ella se descomponen.

Es preciso buscar en la ciencia agronémica y basar en sus ense-
fianzas el medio de corregir o por lo menos, de atenuar, semejante
estado de cosas.

La fertilizacién racional realizada con perfecto conocimiento del
terreno que se cultiva y de las exigencias nutritivas de la planta, es
hoy prictica indispensable para el buen agricultor. Los continuos es-
tudios técnicos, las numerosas experiencias culturales, etc. han permi-
tido llegar a conocer las verdaderas necesidades que el banano presenta.
En ellas ha de basar el agricultor la forma de abonar que debe utili-
zarse con el fin de obtener el maximo rendimiento y el més considera-
ble beneficio econémico.

Los elementos a restituir al suelo son, principalmente, potasa,
acido fosfdrico, nitrégeno y cal, los cuales al hallarse en forma asimi-
lable, serdn absorvides por las raices y ejercerin su especial influencia
sobre la planta. Todos ellos tienen necesariamente que encontrarse en
cantidad y proporciones determinadas; la escasez o ausencia de uno de
ellos, serfa causa de la ineficacia de los restantes, aun cuando estuvie-
ran disponibles en elevadas dosis. Ello no es siné la consecuencia 16-
gica de la Ley del Minimo que dice: «A ignaldad sensible de los demés
factores que en la produccién intervienen, la cosecha a obtener serd
relacionada con la cantidad del elemento fertilizante, bajo forma asimi-
lable, que el suelo contenga en menor proporciémny,

El nitrégeno interviene en forma preponderante en el desarrollo
de las hojas y de la parte verde del vegetal; el 4cido fosférico es nece-
sario para obtener una floracién abundante y una fructificacién normal;
la potasa se encuentra contenida en elevada proporcién tanto en el tron-
co como en las hojas, los racimos y afin el fruto mismo, siendo la que
da consistencia a los tejidos, comunica mayor resistencia al tallo, faci-
lita numerosas funciones fisiolégicas de gran importancia, permite, en
fin, obtener frutos de gran tamafio y de excelente calidad.

Para abonar bananales no hace afin el agricultor el uso que debie-
ra de la potasa, teniendo en cuenta que ademéis de su accién marcada
sobre el desarrollo de la planta, es el elemento nutritivo que mas di-
rectamente influye sobre el mayor peso del racimo y la mejor calidad
de la fruta que asf resulta mas dulce y sabrosa.

Para este cultivo, los estudios téenicos han demostrado ser el sul-
fato de potasa 90793% el abono potésico de més eficacia, siendo hoy el
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tinico que debe utilizarse, puede ser sin inconveniente mezclado con
el superfosfato de cal 18/20% y con el sulfato de amoniaco 24725% que
son de uso corriente. ‘

La eficacia de estos abonos depende, como es natural, de la can-
tidad que de ellos se emplee no pudiendo esperar el maximo resultado
cuando ésta sea insuficiente o+ inadecnada. Puede considerarse como
regla general, la aplicacién por manzana por lo menos tres veces cada
afio, de las signientes cantidades:

190 kilos de sulfato de potasa..... ...... 90793%
260 kilos de sulfato de amoniaco........ o 24725%
375 kilos de superfosfato de cal. ......... 18720%

Son ntumerosos los agricultores que han podido comprobar que
estas cantidades pueden ser sensiblemente sobrepasadas, con notable
ventaja para el aumento de cosecha y el beneficio econdémico, pudien-
do fijar como Hmite de las dosis a emplear por manzana tres veces cada
ajio, las siguientes:

200 a 250 kilos de sulfato de potasa....... 90/93% -
300 a 375 kilos de sulfato de amoniaco.... 247252
400 a 500 kilos de superfosfato.......... . 187209

Son los ensayos parciales que cada agricultor debe efectuar en sus
propias tierras, los que, tomando por base las cantidades antes sefiala-
das, les servirAn para determinar aquellas que en las condiciones en
que su cultivo se verifica puedan ser consideradas como las més favo-
rables para constituir la norma invariable de la fertilizacién.

La mezcla de abonos se echa alrededor de la planta a una distan-
cia de 20 centimetros de la misma, haciendo una excavacién superfi-
cial en en forma de media luna alrededor de esta. Se recomienda hacer
1a excavacién poco profunda para no dafiar las raices. Un kilogramo
de la mezcla antes sefialada por cada mata.

El moderno agricultor, que ya afio tras afio ha podido comprobar
la eficacia de 1a buena fertilizacién y que con regularidad viene apli-
cando abundantes y bien proporcionadas férmulas de abono, consigue
tener sin interrupcién excelentes rendimientos en cantidad y calidad,
cosa que no logran alcanzar quienes no e preocupan debidamente de
poner a disposicién de las plantas los que les son preciso utilizar como
elementes nutritivoes.

‘Unicamente una fertilizacién copiosa y el uso continuado de los
aboros més indicados, para ellas, permiten obtener de las plataneras
grandes pifias, con numerosas manos y frutos abundantes, de tamafio
y calidad insuperables.

F. REIMERS
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Cultivo del banano

Por considerar de interés para los bananeros,
reproducimos un trabajo publicado por The
Americau Agricultural Chemical Company, sobre
este topico

Contameos con ta benevolencia del autor por
las correcciones hechas, tratando de amoldar los
cousejos dados para nuestros terrenos.

_ HisToRrIA DEL 8ANANO.—FEl banano que se supone originario de
la India, pertenece a una interesante familia de plantas que produce
fibras, especias, féculas y otros almidones, estd profusamente distribui-
da y es muy comiin en Asia, Africa y América.

El género al cual pertenece el banano estd representado en unas
sesenta especies. La Canna edulis se usa como alimento en Florida
por los indios Seminole. Una de las especies de este género que se
produce mas al Norte, originaria de China, es el banano Cavendish,
que debido a su resistencia estd generalizindose su cultivo en Florida.

Bajo-relieves en los monumentos antiguos de la Siria y Egipto,
comprueban que el banano era ya conocido por esos pueblos antiguos.

Se pretende gue el banano fue trafdo a America por los espafioles
y sembrado en la isla de Santo Domingo. Sinembargo, segtin Alexan-
der von Humboldt, existe una tradicién por toda la América tropical,
de que por lo menos dos variedades eran ya conocidas mucho antes de
la llegada de los europeos, y se presume que era la base de la alimen-
tacion de los incas y aztecas.:

Los primeros bananos fueron importados a los Estados Unidos de
Norte América probablemente de Cuba, en 1804, cuando se trajeron a
New York treinta racimos; pero los primeros embarques de alguna
magnitud no se hicieron hasta después de 1830.

El banano se siembra muchas veces con el objeto de dar sombra a
los cafetos, en lugar de los 4rboles leguminosos que frecuentemente se
emplean para ello.

CLASE DE TERRENO.—E] terreno para el banano debe ser bien
desaguado, puesto que el agua estancada le es perjudicial. El terreno
por comnsiguiente debe ser desaguado siempre que fuere muy hfimedo
o pantanoso. El terreno debe ser rico en mantillo, pues el banano
prospera particularmente bien en terrenos recién desmontados, donde
haya una gran acumulacién de mantillo. Las plantas requieren abun-
dancia de agua, bien sea de lluvias bien distribuidas o por riegos.

St se va a cultivar banano en terrenos muy 4cidos, es esencial la
aplicacién de cal para conseguir el -mejor éxito. Esta puede aplicarse
en la forma de carbonato finamente molido o cal apagada o hidratada.
En iguales condiciones la forma més barata de aplicar, es piedra cali-
za finamente molida 0 marga bien pulverizada de alto porcentaje de
carbonato de cal.


sunii
Pencil

sunii
Pencil

sunii
Pencil

sunii
Pencil


BOLETIN DE FOMENTO 9

Si todas las demds condiciones son favorables, el banano prospera-
r4 en todos los terrenos desde los muy arcillosos hasta los aremosos
ligeros. -
PROTECCION CONTRA L0S VIENTOS.—Puesto que el bangno &s
muy susceptible a dafio por los vientos fuertes, es preferible no sem-
brarlo en laderas que dan at barlovento. Si por cualquier motivo tales
laderas tienen que ser utilizadas debe de dejarse una hilera de otra
clase de arboles apropiados en forma de palizada del lado de donde
suelan soplar vientos fuertes.

El cuidado especial en la preparacién del terreno hace que se con-
siga un desarrollo mayor de las raices lo que hace que sea mas diffcil
que las plantas sean arrancadas de rafz por dichos vientos.

PREPARACION DEL TERRENO.—Cuando sea posible, el terreno
para banano’debe ser arado profundamente, gradado y pulverizado
para que no tenga terrones. Esto es esencial para el debido desarrollo
de las raices y la consiguiente nitrificacién, base de Ia buena condicién
de la planta en el futuro. -

Bajo favorables condiciones, las raices del banano alcanzaran dos
veces la longitud en terrenos bien preparados de lo que alcanzarian en
terrenos no arados o demasiado compactos. El terreno debe estar en
las mejores condiciones posibles, cualquiera que sea el tiempo que
haga, cosa que nada interfieracon la siembra cuando los hijos o vasta-
gos estén en condiciones. o

SELECCION.—EI banano se propaga por la divisidon de sus raices
o rizomas (fiames) o trasplantando los hijos o véstagos. Debe de te-
nerse especial cuidado al seleccionar para sembrar solamente hijos o
rizomas de plantas que se sepa que dan un fruto bueno y gue estén
libres absolutamente de sintomas de enfermedades, pues una vez intro-
ducida una infeccién resultard muy grave. '

Las plantas producidas por el rizoma madre por divisién, son fre-
cuentementemente débiles y de valor inferior para las siembras, pues
la mayor parte del nutrimento almacenado en ella ha sido ya utilizado
en la produccién del racimo y los hijos.

Los mejores hijos para el trasplante son los que estin bien de-
sarrollados, que tienen de seis a ocho meses y en los cuales las hojas
aun no se han abierto en forma de lanza, Después vienen aquellos hi-
jos de la misma edad, bien desarrollados pero con las hojas abiertas
o pequefios hijos de dos a cuatro meses, con hojas en la forma de
espada.

MANIPULACION DE 1,08 HIJoS.—En algunos casos los agricultores
prefieren dejar los vistagos hasta que el «ojo» 0 savia del rizoma se
haya secado, antes de sembrarlos. En algunos casos también los hijos
se apilan por un mes, o algo menos, antes de ser trasplantados al cam-
po. Sin embargo, el mejor tiempo para trasplantarlos es inmediata-
mente que los hijos han sido separados de la planta madre, siempre
que sean vigorosos y hayan sido bien seleccionados. '

DISTANCIA Y MODO DE SEMBRAR.—Anteriormente casi todas las
variedades del banano se sembraban a distancia demasiado juntas, la
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practica ha venido a4 demustrar que es preferible cnando se siembran
variedades de lus cspecies mis grandes, se siembren de 14 por 14 y
aun de 15 por 15 pies. Las siembras muy juntas facilitan también la
propagacion de enfermedades.

Cuando se cubre el bananal con paja y estiéreol y no se cultiva,
es admisible siempre sembrar més junto, pero es preferible el cultivo,
pues este @tltimo, da mejores y mayores cosechas. B! banano Caven-
dish puede sembrarse generalmente mis junto que las variedades de
banano mas grandes y altas. El exceso de sombra que resulta de
siembras juntas interfiere en la formacion de los almidones y el desa-
rrollo del fruto. :

El tamafio de los hoyos para sembrar debe regirse hasta cierto
punto por lo que indique la clase de terreno y su preparacién. Si el
terreno ha sido bien pulverizado y preparado, los hoyos en que las
plantas han de sembrarse no necesitan exceder de cuatro a cinco pies -
cfibicos, pero si el terreno estd duro y compacto, los hoyos no deberan
ser menores de ocho pies clibicos y deben de tener una profundidad de
18 a 24 pulgadas. Los hoyos son [recuentemente abiertos un ies, o
mas, antes de sembrarse los hijos o rizomas. Hsto se considera muy
importante en terrenos compactos. no cultivados.

Los rizomas o hijos no deben de permanecer descubiertos ni deben
sembrarse a mas de tres o cuatro pulgadas de profundidad para evitar
que se dafie el rizoma madre u otro vastago.

Currivo.—El bananal debe de estar libre de hierbas siempre por
la razon de que éstas le roban al terreno alimento y agua—dos cosas
que son vitales para el éxito del cultivo del banano.—E] cultivo debe:
ser superficial y a no méas de una o dos pulgadas de profundidad y debe
continuarse hasta que las plactas materialmente sombreen el terreno.
Aun cnando se use un colchén de hojarasca en tiempo de seca, el cul-
tivo debe coutinuarse después de recolectada la cosecha.

Popa.—Tan pronto como las primeras yemas empiecen a brotar,
nuevos vistagos o hijos aparecerdn a sus lados. En algunos casos dos
y en otros tres surgen simultineamente de los fiames pero de éstos
solamente, uno debe permitirsele desarrollarse. Este debe ser el que
produzca el primer racimo. Este racimo serd grande y bien formado y
mientras dejandose desarrollar los otros, todos los racimos serian pe-
quefios. El fiame madre tiene que sostener al primer hijo durante
tres o cuatro meses y éste al segundo por igual periodo.

Al final de doce o trece meses cuando se corte el primer racimo,
el primer hijo debe estar florecido y el segundo tendrd de seis a ocho
meses de edad. En esta forma seguirdn cosechas sucesivas a interva-
los de nwos cuatro meses,

Al podar debe tenerse cuidado de cortar muy por debajo del hijo
pues de otra manera reaparererd. La poda debe hacerse o con un palo
de madera dura, bien afilado o con una barreta de hierro con punta en
un extremo y el otro en forma de pala. Al introducir la coa debe dar-
sele un pequefio golpe hacia afuera para evitar el producir dafio al
flame madre o a otro hijo.
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Er aan o man e PanasmA.—eE]l Mals o «Mal de Panamé», en
Tos hananos es desgracindamente de tal cardcter que una vez arraigado
en las plantas no hay tratamiento eficaz contra ¢t El tratar los hijos
o rizomas con caldo Bordelés antes de sembrar no ha dado resultado.
T.as observaciones han demostrado que cuando la siembra es en terre-
1o 4cido, las condiciones para el desarrollo de la enfermedad son aun
més favorables. Quizas sea por esto, por lo menos en parte, que la cal
es beneficiosa a los bananales cuando se siembran en terrenos 4cidos,
aunque donde las plantas ya estin infestadas la cal no eliminari la
enfermedad. _ _

Si se eucuentran algunas plantas infestadas deben inmediatamen-
te ser arrancadas y quemadas. Una vigilancia constante unida ala
habilidad para conocer las plantas infestadas y el evitar sembrar cual-
guier rizoma o hijo de plantas afectadas con Il Mal, asi como sembrar
solamente en terrenos no infectados, son los finicos medios para evitar
esta enfermedad. ,

COMO Y CUANDO SE DEBE ABONAR.—La clase de cosecha que pro-
duzca el bananal dependera de su fertilizacidn y cultivo, al comenzar,
Fl abono debe de estar presente, en abundancia al principlo para que
las plantas puedan empezar a provecharlo tan pronto como empiecen
a abrirse sus hojas. Fn esta época la planta empieza a acumular los
materiales en sus rizomas (bulbos o fiames) con los cuales se formari
mas tarde el fruto; de ahf si se demora el abonar hasta que el bananal
haya empezado a producir o esté proximo a elio, el abono influird muy
poco en la cosecha inmediata,

El abono para bananos debe usarse a razén de unas 4 a 8 libras
por planta o vistago eu cuatro aplicaciones como sigue:

8 a 12 onzas, mezcladas con el terreno en el hoyo al hacer la
stembra,

% a 16 onzas, dos o tres semanas después de sembrado.

20 a 32 onzas inmediatamente antes de florecer. _

No debe aplicarse el abono a menos de seis a doce pulgadas del
tronco y debe extenderse hasta donde lleguen las @ltimas rafces. Fre-
cuentemente en Cuba una libra de abono se usa en el hioyo al sembrar,
dos libras se aplican cuatro nieses més tarde y aplicaciones similares
de dos libras se hacen cada cuatro meses después, pero el total aplica-
do en ningn caso excederd de 10 libras por grupo o plantén.

Bajo favorables coudiciones casi todos los terrenos platanos res-
ponden admirablemente al abono que responda ul siguiente analisis:

Amoniaco . ... .o 5 por ciento
Acido fosférico asimilable . .......... 8 por ciento
Potasan (K, O). ... ..o o .. 10 por ciento
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INrFoRME N© 1
Recomendaciones
para el mejoramiento del cacao

En este distrito consular asi como en el resto de Alemania ha dis-
minuido notablemente el conzumo del cacao. Segln opiniones autori-
zadas débese esta merma a que durante el periodo penoso de la infla-
cién (baja del marco) fue casi forzosamente el cacao la principal bebida
de las masas y en no pocos casos casi un alimento exclusivo de las
clases trabajadoras.

En pocas palabras: el pfiblico se ha cansado del cacao. Con la
prosperidad siempre creciente — ha habido una mejora notable durante
1926 en Alemania—prefieren los alemanes tomar café, cuya bebida es

‘muy apreciada en el pais.

Ha habido en contra un aumento notable en el consumo de cho-
colate y pralinés proporcionando al importador de cacao fino una salida
facil para sus mejores clases.

Este Consulado General ha tenido alguna correspondencia con el
Boletin bi-mensnal «Gordian» (direccién: Gustav Freytagstr. 10,
Hamburgo, 21). Dicha revista se dedica al cacao exclusivamente. Me
permito recomendar su lectura a las personas deseosas de informarse so-
bre losdistintos mercados de cacao y sus tendencias asi como las costum-
bres y métodos mas modernos ensayados en los paises productores.

Extracto los siguientes comentarios sobre unas muestras de cacao
enviadas por Mr. J. R. Johnston de la United Fruit C? de Boston, las
cuales fueron analizadas y comparadas por sus especialistas,

¢No conocemos ningln pais que exporte «cacao forasteroy de un
tamafio tan grande. Son de Costa Rica? Sobre la capa no notamos
mas que una capa ligera de mucosidad fermentada. La estructura de
las pepitas es de una masa porosa tal como lo desea la industria. El
color no es lila sino moreno. Se han secado bajo una temperatura tior-
mal y no demasiado alta. El sabor de las pepitas no es 4cida y corres-
ponde al tipo forastero. En restimen es un cacao maduro y bien
preparado.

Si fuesen lavadas otra vez las pepitas en agua tibia se soltaria aun
mas la fermentacién mucosa que se ha secado sobre la cdscara; asf se
mejoraria el fruto. Cacao bien lavado se seca més aprisa que la no
lavada. Al preparar un cacao cuidadosamente lavado seria posible se-
carlo con temperaturas més bajas de preferencias entre 40 y 50 grados
centigrado. De este modo se lograria acercarse al ideal que siempre es
una secadura natural al aire libre y al sol de los trdpicos. También
facilita el secamiento por medios artificiales: La norma mas conve-
niente de fermentacién se logra haciendo ensayos hasta obtener pepi-
tas nniformes a una temperatura y en un tiempo determinado dados.

Notamos sus observaciones de que dicen que las plantaciones de
tcriolloy no resisten a enfermedades tan bien como las de «forasteroy
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cuyas filtimas dan cosechas mis grandes. Puede ser. Pero las fabricas
optan cada vez més por las clases finas lo que hace preveer mayor
demanda para «criolloy. :

La importancia de plantar 4rboles «criolloy cerca de los de doras-
tero» es de gran ventaja.. Se ha comprobado que el hecho de estar cer-
ca la de una clase de la otra contribuye a mejorar el cacao «forastero»,
contribuyendo los insectos en primer término a este fin.

Continfia dicha revista:

Es bien posible que el secar al sol 110 es tan «econémicor y efecti-
vamente resulta mas caro, pero a la larga pensamos que cualquier es-
fuerzo que tienda a dar al mercado mundial calidades superiores no
dejara de aportar ventajas materiales. Es un hecho indiscutible que
el secar lentamente a la luz del dia y al aire libre facilita 1a madurez
completa y mas racional de la pepita. Por medio de este sazonamiento
lento de la naturaleza es posible la evolucién de la sustancia de la fru-
ta a su color natural, el moreno tan apreciado por los compradores, y
al mismo tiempo ayuda poderosamente a la formacién de unsabor méas
fino y por ende un cacao més aromatico.

El secamiento forzado impide precisamente que el cacao se sazo-
ne después de su fermentacién, Al someter auna disecacién por medio
de temperaturas entre 80 y 120. 0. las pepitas afin himedas de su pro-
pia mucosidad desprenden tantos vapores nocivos provenientes de esta
tan ripida fermentacién antinatural que estos vapores penetran en la
fruta y perjudican de ura manera muy apreciable el sabor y aroma de
las pepitas. .

 Caso de no haber mas remedio que secar artificialmente entonces
por lo menos debiérase tender a hacerlo de tal modo que iguala en lo
posible a un secamiento natural al sol, es decir, haciéndolo con lenti-
tud y con una temperatura haja de entre 40y 50 C,

En lo que atafie 12 parte comercial notamos que en el mercado de
New York se paga el cacao de Costa Rica més o menos al mismo pre-
cio que para Acra Iy Bahia I, pues bien. a base de las muestras en-
viadas juzgamos que en Hamburgo se pagaria entre 5 y 10 chelines més.

Si sus ensayos (los del sefior Johnston) con un lavado més cuida-
doso y un secamiento méas lento a baja temperatura le dan pepitas de
cacao mejores rogamos nos envie muestras nuevas para comstatar la
diferencia».

Hasta aqui las opiniones de dicho Boletin.

Se estima la cosecha mundial de 1926 en 483,000 toneladasde mil
kilos (1925: 495,381 T.) y Costa Rica con 4 mil toneladas o sea 0,8%
de la produccién mundial; el consumo se calcula en 479,000 toneladas
contra 478,717 'T. en 1925.

Al Supremo Gobierno se recomienda facilitar el establecimiento.
de calidades uniformes para los embarques.

Para obtener mejores resultados precisa:

1) Que el cacao se coseche completamente maduro.
2) Que se deje que las pepitas sigan su fermentacién normal has-
ta gtre-la fruta llegue a ser porosa y de color moreno natural.
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3) Que se limpie a conciencia las pepitas librandolas de cada
particula de mucosidad fermentible.

4) Que una vez lavadas debidamente las pepitas se sequen lenta-
mente pero bien a una temperatura moderada para que puedan madu-
rar naturalmente.

5) Que se separe la pepita o fruta segfn el tamafio a fin de que
la clase superior no contenga sino pepitas grandes.

Observar invariablemente estos requisitos es la manera.mas segu-
ra para lograr mercados estables a precios mayores (e los que actual-
mente rigen para el cacao de Costa Rica.

RopoLro FALCONER DAVENPOR'T
Cousul General de Costa Rica, Francfort Main, Alemania

—— e e A

LLa recoleccion de aceitunas

Come complementa a unestro articnlo
sobre HI CULTIVO DEL OL1v0, reprodu-
cimos lo sigoienie, segiin consejo de
«L,a Tndustria Pecuaria,

Ya estan las aceitunas pintounas—amoratadas, rojizas, verdes,
negras—y las faenas de recoleccién del oleoso fruto en todo su apogeo.

La actividad del olivicultor ha de atender con igual atencién al
campo y a la almazara, porque de la forma y acierto con que en uno y
otra se realicen los trab:.tjos depende esencialmente la calidad del aceite
y en concecuencia el precio de este producto.

Cuando la acidez sube, el precio baja, y, por tanto, interesa ela-
borar aceites finos, con escasa acidez y grato aroma, sin olvidar, claro
es, la cantidad, que una y otra es la meta que el productor desea
alcanzar.

Corta ha de ser este afio la cosecha, ya que la sequia y la mosca
se concertaron pard aminorarla, pero ello, lejos de ser obsticulo, cons:
tituye estimulo para que el olivicultor busque en la calidad la recom-
pensa a su esfuerzo, que el afio adverso le negase.

Apartada la aceituna caida y hechos los suelos, reparada la.alma-
zara v en orden de marcha todo el material, se realizard una escrupu-
losa limpieza del mismo, fregando con Ieg1a caliente y luego con
abundante agua fria absolutamente todos los artefactos, vasijas y uten-
silios que hayan de utilizarse para el trabajo, seguros de que contra.la
vulgar creencia de que al aceite no se le pega nada, lo cierto es que se
le pega todo y especialmente los malos olores, que evitaremos con esta
previa limpieza y el diario baldeo del local de fabricacion.

Conviene seguir atentos la marcha de la maduracién del fruto
para realizar la recoleccién en el momento preciso en que el aceite
posea las mejores cualidades; un exceso de madurez da lugar a aceites
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palidos, muy ricos en margarina, sosos y sin aroma, auna grasa insi-
pida, en fin, menos solicitada y valiosa que el selecto aceite fruitado
que es dable obtener cuando la aceituna se recolecta mas temprana-
mente aunque no tanto que esté verde, y sobre rendir menos aceite,
resulte éste verdoso y acre.

Ficil es al olivicultor determinar el momento critico de la reco-
leccién y aun determinaar aproximadamente el aceite que le rendira
la aceituna con sélo realizar unos ensayos sencillisimos que le permi-
tan observar el aumento progresivo de la riqueza grasa en el fruto a
medida que la maduracién avanza, pudiendo as{ precisar, cualquiera
que hayan sido las condiciones meteorolécas del afio, la fecha més con-
veniente para realizar aquellas faenas sin riesgo de que un exceso. de
madurez debilite el 4rtol y reste buena calidad al producto o (ue una
recoleccién temprana merme el rendimiento.

Al expresado objeto se coge de varios arboles de la misma varie-
dad un kilogramo de fruto que represente la muestra media del mismo,
y luego de mondar las aceitunas, quedando bien limpio el hueso, se
deposita toda la pulpa en un mortero, y luego de bien machacada se
echa en un lienzo fuerte y prensa enérgicamente en una pequefia
prensa de ensayos. El liquido que fluye, asi como el del lavado del
mortero y prensa, se recoge luego de tamizado en un probeta que se
tiene durante alglin tiempo en habitacién calentada a 29 o més grados.
Poco a poco el aceite asciende a la parte superior y sera facil leer las
divisiones que ocupa en la probeta, sean, por ejemplo, 200; esta cifra
se multiplica por 0,917, que es la densidad del aceite, y nos daré los
gramos que de ésta habia en el kilogranio de aceitunas, o sea 183, v,
por tanto, el rendimiento por ciento es de 18,3.

Observaremos, ademés, que a medida que avanza la madurez au-
menta el porcentaje de aceite en el fruto, con lo que, realizando nnos
pocos ensayos, determinaremos con la necesaria precisién el momento
en que debemos dar principio a Ia recoleccidn.

No es necesario advertir que nos referimos 4 la maduracion fisio-
l6gica del fruto, pues Ja idea, muy extendida entre los almazareros,
de que las olivas dan mayor cantidad de aceite cuanto més tiempo
permanecen en el &rbol es totalmente errdnea; lo que ocurre es que las
aceitunas pierden peso y volumen y entra mayor niimero de ellas em
una medida o peso déterminado, y por eso el almazarero llega a aque-
lla conclusién, pero, en realidad, sucede que la madurez excesivay
recoleccidn tardfa origina una ‘aminoracién de materia grasa en el fru-
to por descomponerse aquélla en el mismo. Asi, pues, méas vale ade-
lantar prudentemente que retrasar con-exceso el momento de la reco-
leccién, especialmente en afios secos y calurosos como éste, vy mas
singularmente en la regién meridional, si se quieren obtener aceites
aromaticos, dulees, finos y de facil conservacién.

La forma de realizar la recoleccién tiene una influencia notoria
sobre los intereses del olivarero. Se ha condenado mil veces la practi-
ca del vareo, y son muchos ya los que de ella prescinden; pero no es
en realidad f4cil desterrar tan dafiosa forma de recoger el fruto cuando
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el alto porte de los 4rboles, la escasez de la mano de coleccién por el
método de ordefio, y el ideul seria poder llegar a hacerla fraccionada
de cada arbol; pero ya que esto sea en las actuales condiciones econd-
micas-sociales un zdea/, es, en cambio, factible seguir un procedimien-
to mixto, ordefiando las ramas mAs accesibles del arbul y vareando con
el necesario cuidado las méag altas, dirigiendo los golpes de dentro a
fuera, pero no a contra pelo, y siempre con moderacion,

Las aceitunas deben llegar a la almazara enteras, limpias y en
buen estado de madurez. Cuando se dislaceran, estrujan y envuelven
las secas y frescas, las dafiadas y sanas, las limpias y sucias, es impo-
sible elaborar un aceite selecto. Hay que escoger, clasificar, espurgar
y transportar el frauto con la méxima economia, pero también con el
mayor cuidado, para que llegue a la fibrica en las mejores condiciones.
Con malas aceitunas no hay almazarero que sepa hacer buen aceite,
como 1o hay bodeguero que con malas uvas haga buen vino; pero de
igual suerte que en algunos casos con una uva excelente se elabora un
mal vino, asi también con buenas aceitunas puede obtenerse mal acei-
aceite si no se cuidan y conservan con acierto hasta que de ellas se
extrae aquel producto. '

Y como ello interesa no sélo al olivicultor, sino también a la eco-
nomfia nacional, por la importancia que en nuestro pais tiene esta
riq veza, no serd superfluo sefialar otro dia las normas de la buena fa-
bricacién del aceite de oliva.

P U U,

Sobre la mosca prieta
Portici,—Italia, 20 de setiembre de 1926.

Sefior Profesor J. Fid. Tristin
Ap. 542, San José—Costa Rica

l\gi estimado y querido amigo:

Tengo el gusto de enviar a Ud. algunos informes que pueden in-
teresarle. .

Més de una vez me escribié Ud. diciéndome que el cultivo del
naranjo y otros Cztrus, estaba bastante arruinado en Costa. Rica, des-
pués que habfa sido introducida la 1lamada mosca prieta (Aleurocan-
thus woglumi, Q. et B) y me suplic6 le informara si en el Extremo
Oriente habfa encontrado el mismo insecto dafiino en los naranjos y si
existia algfin pardsito que lo destruyera.

Hoy puedo comunicar a Ud. que en Ceilan y Singapore visité al-
gunos naranjales en los cuales encontré con bastante frecuencia el
Aleurocanthus woglumi, pero en poco nfimero, de tal modo que no
puede considerarse como dafiina. También en Indo-China y China
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encontré en los naranjales un Aleurocanthus semejante al Aleurocan-
thus woglumi, pero tampoco los vi en gran cantidad. )

Ia razén del nfimero muy limitado de ejemplares de este insecto
en Asia, que se ven sobre las hojas de los naranjos, se debe inicamen-
te a la presencia de otros insectos, especialmente himendpteros, que
viven como parésitos en él. Entre estos pardsitos estd muy difundida
la especie Prospaltella Smithi, Silv., que Ud. podrd ver en la figura
adjunta. Tiene esta especie poco menos de un milimetro de largo y
casi nn milimetro y medio de ancho con las alas extendidas. Este
pequeiio insecto se posa sobre el cuerpo de lalarva del Aleurocanthus,
en la Gltima etapa de su desarrollo y con el ovopositor que es como
una aguja pone un huevo en el cuerpo de la larva del Aleurocauthus.
Sale de este huevo un gusanito que devora todo el interior de la larva;
de este modo alcanza su desarrollo completo y se trasforma en pupa
dentro de la propia envoltura del Aleurocanthus. Cuando la pupa se
trasforma en avispita adulta, practica un agujero pequefio redondo, en
el dorso de la cascara del Aleurocanthus y sale para repetir las mis-
mas funciones de la avispa madre.

Prospaltella Smithi, Silv.

Este pequefio insecto por si solo o con otro que observé en Ceilan,
Singapore y China, puede destruir una cantidad tal de Aleurocanthus,
que pueden éstos desaparecer casi por completo. Puedo asegurar esto
a Ud. _ :

Por lo tanto, si el cultivo del naranjo y otros Citrus, tiene impot-
tancia econémica en Costa Rica, puede librarse.muy facilmente del
nuevo enemigo que lo ha infestado, enviando a un entomdlogo a Cei-
lan o Singapore en donde podria procurarse pequefias plantas de na-
ranjos, hacerlos infestar bien por Aleurocanthus woglumi y estos a su
vez infestarlos con Prospaltella smithi y otros insectos. El entomdlo-
go tendré que trasportar a Costa Rica, via las Filipinas-Panam4, dichas
plantas, atendiendo en el viaje la reproduccién y desarrollo del Aleun-
rocanthus y sus parésitos.
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Hay 999 probabilidades sobre mil! de reducir de este modo, el
Aleurocanthus woglumi a una cantidad minima y devolver a los na-
ranjales de Costa Rica todo su vigor y lozania, en lo que a la mosca
prieta se refiere,

Muy satisfecho quedo, mi querido amigo, al trasmitir a Ud. estos
informes originales y con mis saludos cordiales quedo de Ud. atento y
servidor,

(f.) F. SiLvEsir! R.

Laboratorio de Entomologia Agraria.—Portici.

Caldo Bordeles

Siendo el Caldo Bordelez de gran utilidad contra la enfermedad
del cafeto, conocida con el nombre de «Maunchan, creemos oportuna la
publicacién de su preparacidén:

Formula:
Sulfato de cobre cristalizado. . ..... ... ... 4 libras
Cal viva., ... .. s 6 libras
Agua.. .. ... L 200 litros
Preparacién:

Pénganse 100 litros de agua en un barril de madera y sumérjan-
se en ella las 4 libras de sulfato de cobre, las cuales han sido previa-
mente puestas en un saco de manta de tal manera que éste sea apenas
cubierto por el agua. Esta disolverd lentamente el sulfato de cobre.

Péngase la cal en otro recipiente y viértase sobre ella agua calien-
te, poco a poco, hasta apagarla completamente. Agréguese el resto del
agua hasta completar los otros 100 litros, meneando constantemente
la mezcla. Viértanse simultineamente y poco a poco las dos prepara-
clones en un tercer recipiente y mézclense muy bien.

Para la eficacia de este caldo debe usarse Gnicamente cal viva
muy fresca. Antes de aplicarla preparacién conla bomba atomizado-
ra, debe filtrarse al través de una manta muy fina.

Con el objeto de hacer que la'solucién se adhiera al follaje, con-
viene usar la siguiente preparacién:

Férmula:
Resina.............oooiiin i, 2 libras
Salsoda.......... ... . ... . L. 1 libra
Agua. ... 4 litros
Preparacion:

Mézclense bien los tres ingredientes; hiérvanse por espacio de

hora y media hasta que tome un color café claro. Dilfiyase luego en
200 litros de Caldo Bordeles.
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Apuntes sobre la extraccion
del aceite de coco

Tomados de la tesis que el sefior Ovidio R,
Ocampo presentd para su examen de Ingenie-
ro Quimico de México en el afio de 1926, por
E. Gongora.

I
E1L cocorEro

El cocotero es la planta mais importante de las familias de las
Palmaceas y la que produce el fruto mas grande. La zona de cultivo
para esta planta es de cero a 500 metros sobre el nivel del mar, pu-
diendo extenderse hasta 800, pero no es recomendable cuando la plan-
ta se cultiva con fines industriales. Las lluvias son muy benéficas para
el cocotero, dando mayores cosechas cuando se distribuyen durante
todos los meses del afio. El desarrollo y madurez de los cocos estén
intimawmente ligados con la cantidad de sol que reciban los cocoteros.

Son buenos para el cultivo del cocotero: el suelo aluvial, gredoso,
volcdnico, arenoso, que sea fértil y tenga unos 60 em. de profundidad;
los terrenos que tienen un porcentaje bajo de arcilla y de hierro; no
siéndolo los suelos compactos y hfimedos. El cocotero no es lastimado
por las avenidas de poca duracién pero no tolera el agua estancada.

La pulpa carnosa del cozo secada al sol es lo que se denomina
«Copra». Debe escogerse como planta productora de copra, la que pro-
duzea mavor nimero de cocos y no se tendrd en cuenta el tamafio de
¢stos. La planta que produzca mayor nfimero de cocos dara por consi-
gniente mayor cantidad de copra que las que produzean cocos grandes
pero en pequefia cantidad.

~ Asi, se ha observado que la variedad denominada (Cocotero ena-
no» tiene mayor produccién de cocos ¥ por . comsiguiente mayor canti-
dad de copra, que la variedad ordinaria. En el Malayan Agricultural
Journal, Mr. H. W. da el cuadro siguiente:
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Ordinarie Enano
49 afio nfimero de cocos por 4rbol........ 0 15
50 » »ooo» » L 5 30
6° » » ooy D SR 20 55
70 » » » o D A 30 75
80 » » oo Yooy L. 40 90
10 » R T R N R 55 100
Ntmero de cocoteros por hectirea........ 118 222

Rendimiento de cocos por het? anualmente 6490 222000

El cuadro anterior demuestra que la variedad enana produce ma-
yor cantidad de cocos que la ordinaria, pero con la desventaja que la
variedad enana vive la mitad del tiempo que la variedad ordinaria. Se
debia tener en cuenta este hecho para escoger la variedad apropiada
que debe sembrarse en determinadas zonas. Los cocos que se destinen
para la semilla deberin deberin escogerse entre las plantas més pro-
ductivas y que tengan una edad no menor de 15 afios, deberin tener
la pulpa endurecida y que su agua sea poca. No deben estar deteriora-
dos porque son impropios para la germinacion.

Ex el semillero se disponen los cocos de manera que entre unoy
otro coco quede un espacio de unos 7 % cm., sembrandolos de costado
y enterrandolos hasta la mitad o las dos terceras partes. Los semille-
ros se cubren con maleza para guardar la humedad y evitar que la
semilla se seque. Si se quiere se puede poner un cobertizo sobre el
semillero, pero no es necesario.

Cuando las plantas tienen una altura de 30 a 50 cm. y las rajces
sobresalen de la corteza unos 10 o 20 cm. estdn en buenas condiciones
para ser trasplantadas. Cuando la semilla reune estas condiciones debe
ser trasplantada sin pérdida de tiempo. Al hacer el trasplante, los
cocoteros deberan guardar entre s{ una distancia de unos 8 o 10 m.
esto lo recomiendan los peritos en este asunto; pero hay algunos que
aconsejan una distancia de 12 m. Debe trazarse el cocotal en hileras
rectas, guardando la misma distancia entre cada planta; facilitando
con esto que las copas de los cocoteros tomen bastante sol y per-
imtiéndole a las rafces que tomen todo el espacio necesario para su
desarrollo.

La experiencia aconseja que se excaven los hoyos, donde se hade
hacer el trasplante con 2 meses de anticipacién. El tamafio depende
de 1a calidad del terreno; por regla general, los hoyos sou de 50 em.
de profundidad por 50 ¢cm. de didmetro. En terrenos no muy apropia-
dos para el cultivo de los cocoteros, el hoyo tendra de 3 a 1m. dedié-
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metro. Los hoyos deben llenarse de tierra sacada de la parte superior
del terreno, y el coco debe ser enterrado de manera que la parte supe-
rior de éste quede casi al nivel de la superficie del terreno. El tras-
plante debe hacerse antes del tiempo de lluvias para que las plantas
no mueran.

Los cocotales deben ser objeto de gran atencién, debiendo tener-
los siempre limpios. Las hojas secas deben ser arrancadas de los
cocoteros con machete y procurando no lastimarlo, estas hojas al ser
quemadas producen un buen abono para la planta. Los depdsitos de
agua deben ser evitados haciendo canales. El ganado vacuno no dafia
el cocotal cnando éste ha aleanzado cierto desarrollo. Asi es que los
cocotales pueden servir de potreros. Se debe evitar la entrada al gana:
do porcino, este perjudica en todo tiempo al cocotal.

La copra de mejor calidad es producida por los cocos que permas
necen en la planta por mayor tiempo y que estin completamente
maduros. Silos cocos no estin maduros producen una copra que ab-
sorbe humedad después de secada. Fsta humedad provoca ciertas fer-
mentaciones que hacen perder gran cantidad de aceite. Los cacos
cuando estan maduros, siempre caen de la planta y estos son los que
deben ser tomados para extraer la copra. Si se quiere extraer copra de
cocos verdes, estos deben ser apilados en lugar seco, con el objeto de
ser sacados; esta operacién dura por lo general 2 meses. Debe procu-
rarse que las pilas estén a una altura de 50 cm, del suelo, con el obje-
to de permitir que el aire circule.

En algunas regiones productoras de copra, ésta se extrae de la
manera siguiente: Los cocos que han caido del cocotero son partidos
en dos mitades por medio de una hacha, se les tira el agua que tienen
en su interior y se dejan las dos mitades expuestas al sol. El calor del
sol seca la copra y hace que se desprenda de la nuez lo cual facilita su
recoleccidon. En otros lugares la pulpa del coco se separa de la nuez
por medio de un cuchillo y es expuesta al sol para su secamiento.
Existen hornos especiales para secar la copra, pero no han dado los
resultados esperados, siendo siempre el sol el mejor agente para secar-
la. Debe evitarse que la copra se seque en el suelo, ésta no resulta
muy limpia y su valor es menor.

Los almacenes para la copra deben estar bien ventilados y los
pisos deben ser construidos a cierta altura de la superficie del terreno.
Se debe evitar el acceso del agua al interior del almacén ya que ésta
descompone la copra por hidrolizacién.

Los almacenes deben ser inspeccionados diariamente con el objeto
de ver la temperatura que guarda la copra. Si esta es algo elevada,
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debe removerse con ef objeio de permitir fa entrada al atre v evitar gue
se dafie por falta de este agente.

Recientemente se han hecho tanques de ladrillo iueeo pura alma-
cenar las semillas oleaginosas, estos almacenes estin todavia en expe-
rimento y no se puede decir si son 6 no practicos.

I1
METODOS DE EXTRACCION, VENTAJAS V DESVENTAJAS

Se tienen dos procedimientos para la extraccion de los aceites
vegetales:
10 por expresion
29 por disolventes

Por EXPRESION
Son necesarias 5 operaciones para este procedimiento:

19 operacién preliminar

20 milienda de la semilla

39 calentamiento de la semiliac molida
40 {ormacion de las «Tortasy

50 prensado de las tortas

§9—Operactin preliminar.——1Las semillas oleaginosas antes de ser
“molidas deben de ser privadas de las materias extrafias que las acon-
pafian como piedras, tierra; quitar, como en la semilla de algoddn la
hila y la ciscara y en el ricino la envoltura exterior. Es una operacion
especial para cada semilla. Hste tratamiento preliminar puede constar
de varias operaciones y se necesita maquinaria especial para cada ma-
teria prima empleada; en el caso de la copra solo se tendri el trabajo
de quitar las piledras y tierra, operaciéon factlmente ejecutada a mano,
Esta operaciém con la copra casi no se efectia pues los productores
stempre la entregan en buenas condiciones para ser Lmnediatamente
elaborada; pero es convenienie examinarla antes de wmolerla porque
algOin objeto duro podria romper los rodillos de los molinos.

20— Molienda de ln semilla.-—Se efectia la molienda en molinos
que estin provistos de rodillos de hierro fundido y templado al frio,

Primero se pasan las semillas por molinos que les haceu sufrir una
molienda preliminar y después pasan a otro donde las semillas son
finalmente pulverizadas y quedan listas para la tercera operacidn.

Para cada semilla hay un molino especial; asf, para la copra, te-
nemos un molino para la molienda preliminar, que consta de dos pares
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de rodillos estriados que se mueven separadamente. La copra se aca-
ba de moler en molinos especiales; los molinos del tipo angloamerica-
no son los mas usados para el casoy producen una molienda mas
fina. ) _

El molino consiste de 5 rodillos colocados verticalmente uno sobre
otro. Los tres cilindros superiores tienen estrias, menos pronunciadas
que las que tienen los molinos usados en la molienda preliminar, Los
cilindros pueden ser debidamente ajustados para tener siempre una
buena presifn y por consiguiente una constante corriente de semilla.
Son movidos por 'sus extremos, sélo que los rodillos intermedios son
movidos por friccién y no tienen poleas como los otros para estar en
movimiento.

Estos molinos son construidos con rodillos de peso y tamafio di-
ferentes segiin sea la semilla por moler. ,

A la semilla molida se le da el nombre de «Harina» o «Harinoli-
na». La semilla molida se pasa a los calentadores por medio de eleva
dores especiales, pero estos no son necesarios y pueden ser suprimidos
en las fabricas de acettes,

39— Calentamento de la scnmilla molida.—E] calentamiento se
lleva a efecto en recipientes de hierro y de forma cilindrica, estando
calentados en su parte inferior y lado cirenlar por vapor a una presién
de 75 libras, y teniendo un agitador mecénico en su interior. La par-
te superior del calentador estd abierta. El fondo del calentador puede
ser removido facilmente cuando se desee reponerlo,

Estos calentadores tieren cubiertas sus superficies de calentainien-
to con sustancias no conductoras del calor con el objeto de no perder
calor por radiacién. Tienen también en el fondo una lamina perforada
por donde se puede hacer llegar vapor a la semilla, cuando ésta se en-
cuentra muy seca y es necesario suministrarle alguna hnmedad; en €l
tienen un orificio con un cierre automético, por doude se descarga el
calentador.

Debajo del orificio existe generalmente una caja la cual hace que
se habra el cierre cuando esta es colocada debajo del orificio ¥ que se
cierre cuando la caja es sacada de su lugar. De este modo se tiene una
descarga automatica del calentador.

Los calentadores son construidos de tamafios diferentes y en algu-
nos casos dos calentadores son empleados para el calentamiento de la
semilla molida; estos calentadores dobles son verticales y est4n uno
sobre el otro. Los dos son calentados con vapor y facilitan el trabajo
dando una semilla a una temperatura constante para formar las «Tor-
tash. El calentador superior calienta la semilla molida hasta cierta
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temperatura y la descarga al inferiorior por un lado; en éste la semilla
adquiere la temperatura deseada para poder ser transformada en tortas.
Los dos calentadores tienen agitadores mecénicos.

I.a semilla molida debe ser bien calentada; en las fabricas se sus-
pende el calentamiento cuando la semilla adquiere determinado olor,
o cuando da al tacto determinada sensacién o cuando ha pasado deter-
minado tiempo. La experiencia ha demostrado que se debe suspender
el calentamiento después de cierto tiempo, este tiempo lo marca el tra-
bajo de las prensas; euando el trabajo de éstas sea lo mejor dejando un
bajo porcentaje de aceite a las tortas se habra dado un buen calenta-
miento a la semilla y se anotard el tiempo que duré éste con el objeto
de mantener siempre la semilla durante el tiempo observado en el ca-
lentador. El olor dard si una semilla estd o no muy calentaday el
tacto si la semilla estd muy h@meda o muy seca. La semilla, bien ca-
lentada serd fAcilmente transformada en tortas y despedird un olor
agradable.

Al salir las tortas de las prensas deben hacerlo sin dificuliad y
estar limpias y las telas que las cubren deben despegarse factlmente.
Una semilla bien calentada dari unas tortas con un contorno que sin
ser duro, serd firme.

49— Formacitn de las tortas.—El formador de tortas gobernard la
capacidad de las prensas. Deben tener formadores que den tortas bien
formadas, para que se acomoden bien en las cajas, de las prensas, de
lo contrario habria pérdida de tiempo y de materia prima ya que su
colocacitn seria dificil y parte de las tortas caerfa al suelo.

La presién para formar las tortas no debe ser superior a la que
provocarfa la extraccion del aceite. I.as prensas contienen por lo ge-
neral 16 panes, asi que el formador debe trabajar rdpido con el objeto
de no tener la prensa parada mucho tiempo y para que la temperatura
de las tortas sea més o menos la misma en todas ellas.

Los formadores de tortas se construyen en varios tipos; pero su
mecanismo generalmente consiste en una prensa hidraulica con una
presién regulada especialmente para el caso. Pueden ser operadas a
a mano y también la presién puede ser suministrada por vapor. Hay
unos formadores que trabajan automAticamente y su uso es recomen-
dable para las fibricas de alguna importancia. Los formadores casi
siempre estin unidos a los calentadores para facilitar el trabajo.

50— Prensado de las tortas.—Se usan generalmente dos clases de
prensas; la prensa anglo americana y la prensa de conasta.

Prensa anglo americana.— Esta prensa es usada para la extraceion
de aceite de semillas que contienen un porcentaje no mayor de 35%.
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Consiste en cuatro clumnas de acero que soportan en su parte superior
una gruesa placa de hierro fundido y en su iuferior otra que tiene una
forma especial para poder recolectar el aceite extraido. Entre estas
partes se encuentra por lo general 16 placas de acero, que dan cabida
a 16 tortas. Estas estin sostenidas entre si por uniones espaciales. Son
de acero corrugado con el objeto de impedir que las tortas se extien-
dan al ejercer presién sobre ellas. La prensa <«Standard» tiene un
embolo de 16 pulgadas de didmetro y trabaja con una presién de dos
toneladas por pulgada cuadrada dando una presién total de 400 tons.

Las prensas anglo americanas estdn colocadas en las fabricas en
baterias de 4. La parte inferior de estas baterfas puede ser una sola o
poseer cada premsa su colector por separado. Las prensas que forman
la bateria pueden trabajar separadamente. Mientras una prensa se es-
t4 cargando, la siguiente empieza a ejercer presién; la tercera ejerce
toda su presibn, y la cuarta se est4 descargando.

Ventajas y desventajas.—La sencillez en su construcciébn y ma-
nejo es una gran ventaja de la prensa anglo americana. Con un for
mador adjunto es ficilmente cargada y sin perd1da de tiempo. Su
descarga es facil y ripida.

Tiene como desventajas las siguientes:

Las tortas solo son prensadas por sus dos caras quedandoles mucho
aceite en sus bordes. Cuando las semillas son muy oleaginosas (més
del 35%) los bordes retienen mayor cantidad de aceite. Las tortas son
molidas, y se practica una segunda compresiéu. Casi todas las fibricas
de aceite separan los bordes y éstos son los sometidos a una segunda
expresién. Los aceites de la segunda compresién no tienen el mismo
valor que los producidos por la primera.

Se usa con alguna ventaja en combinacién con las prensas de ca-
nasta, y sirve para la segunda expresién de la semilla que ha sufrido
una primera en la prensa de canasta.

Prensa de canasta.—FEstas prensas su usan para la extraccién de
aceites de semillas bastante oleaginosas, como la copra, ricino, ete.

Las prensas de canasta consisten en un cilindro que ocupa el lu-
gar que tienen las placas de acero en la prensa anglo americana. El
cilindro estd formado por barras de acero que tienen entre si espacios
lo bastante grandes para que pueda salir el aceite extrafdo y lo bastan-
te pequefios para retener la semilla molida. El ancho de los espacios
varfa con la clase de semilla que se utilice, variando por lo regular
entre 174000 y 1764 de pulgada. Por la parte exterior estas barras es-
tin sujetas por una serie de anillos de acero. Fl cilindro tiene una
especie de camisa de hierro que impide que ¢l aceite extraido salga
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fuera de la prensa y lo hace por lo tanto caer al colector que la prensa
tiene en su parte inferior. El émbolo de la prensa es de 16 pulgadas,
teniendo el cilindro el mismo didmetro. La prensa estd construida para
trabajar a gran presién. Ejerce una presién de 3 toneladas por pulga-
da cuadrada y una presién total de 806 tons.

Con esta prensa se obtienen las siguientes ventajas:

19—8e puede aplicar gran presién y por lo tanto casi todo el aceite
puede ser extraido por una sola expresion.

20—No hay temor de que la semilla molida se salga en parte, de
la prensa, como en la anglo americana. '

39—No hay necesidad de quitar los bordes de los panes ya pren-
sadcs; poco aceite les queda.

Hay otras prensas en el mercado pero todas ellas estin construi-
das bajo los mismos principios que las anteriores.

29— EXTRACCION POR DISOLVENTES

Se emplean dos métodos para la extraccién por disolventes:

10—Extraccién en frio.

20—Fxtraccién en caliente.

En ambos métodos son necesarias 4 operaciones:
19—Operacién preliminar.

20—Molienda de la semilla.

39—Extraccién. i
49—Destilacién (separacién del disolvente y aceite)

La primera y la segunda operaciones se practican de la misma
manera que en el procedimiento por expresién. Solo que en los proce-
dimientos por disolventes, la semilla no es necesario obtenerla tan fina.
Fl filtro del extractor se taparfa. Con esto se obtiene la economia de
un molino y por lo tanto la mano de obra para esta miquina.

La tercera operaci6n, la extraccién se practica en los dos métodos
de 1a misma manera; con la diferencia que en uno (extraccién en frio)
el disolvente empleado no es calentado como en el ‘procedimiento en
caliente. ' : '

Procedimiento en frio,—La semilla molida se coloca en los extrac-
tores que consisten en cilindros de hierro que contienen filtros en la
parte inferior, se llenan con disolvente, se deja en maceracién un
tiempo y luego se pasa al destilador o a otro extractor, caso de que es-
tén en serie; una vez vacio de disolvente, el extractor, se hace pasar
una corriente de vapor de agua con el objeto de arrastrar las tltimas
cantidades de disolvente que en él-puedan quedar.
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El disolvente que contiene la grasa es bombeado al destilador
donde la mezcla es calentada por medio de serpentinas que éste con-
tiene en su parte inferior, que son de dos clases, uno agujerado y otro
cerrado. Primero se calienta con el serpentin cerrado y el disolvente
es condensado en condensadores especiales, a la grasa que queda se le
hace pasar una corriente de vapor de agua por medio del serpentin
agujerado para eliminar las trazas de disolvente. Enseguida se deja
salir la grasa del destilador por medio de una lave y se deja en reposo
para separar el agua que quedé al pasar la corriente de vapor.

Los extractores son cargados por la parte superior y descargados
por una puerta lateral. Cuando se tiene una baterfa de extractores,
cualquiera de ellos puede ser el dltimo en la serie. El procedimiento
es casi continuo y solo se pierde tiempo para descargar y cargar los
extractores. )

La pérdida de disolvente varia eutre limites muy estrechos y se
puede decir que est4 entre los limites de 7 a 8 litros de disolvente por
tonelada de semilla empleada.

Las plantas modernas tienen sus extractores con agitadores para
tener siempre en movimiento la semilla y poder extraer mejor y en
una forma més ripida el aceite que ésta pueda contener.

Se puede evitar el uso de los agitadores empleando los extracto-
res rotativos.

Fn el procedimiento en caliente, el extractor trabaja con el mismo
mecanismo que los extractores Soxhlet que se usan en el laboratorio.
La semilla molida se coloca dentro de un filtro y se est4 lavando con
el disolvente, la grasa es arrastrada al destilador donde se evapora el
disolvente, volviendo a caer condensado en el filtro que contiene la
semilla, Cuando la extraccién ha sido completa se hace pasar una
corriente de vapor de agua, habiendo previamente interrnmpido la
corriente de disolvente con el objeto de limpiar completamente la pasta.

Ventajas y desventajas.—Ventajas.—Por medio de este sistema se
obtiene casi todo el aceite de 12 materia prima dejando en ella cuando
mucho el 17 de aceite. La planta es muy sencilla en su construccién
y manejo. Condicién que debe procurarse en toda mAquina empleada
en la industria. Es poco costosa si se compara con el valor de las
prensas hidraulicas. Se tiene un gran ahorro en la mano de obra. Los
obreros no tienen que ser muy expertos para operar la maquinaria y
no tienen que desarrollar un trabajo laborioso como en el proceso de
extraccidn por prensado. El aceite extraido por disolventes es més
puro que el extraido por prensado en caliente; las sustancias celulési-
cas, proteicas y mucilaginosas rcompafian al aceite extrajdo por pren-
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sado, lo cual hace su refinacién bastante costosa. El residuo tiene ma-
yor valor quimico. Puede ser almacenado sin deteriorarse. Las tortas
obtenidas por las prensas se deterioran debido al enranciamiento del
aceite que ellas contien. El residuo sale en forma granular y no hay
necesidad de pulverizarlo como las tortas.

Desventajas.—Este proceso no tiene ninguna desventaja. Solo se
debe tener mucho cuidado con el disolvente empleado. Unos son toxi-
cos para fos obreros, y otros inflamables.

La Tabla de Merz da los rendimientos en los métodos de expre-
si6n y extraccién respectivamente con las pérdidas correspondientes.
Tomando algunas semillas anotadas en la tabla tenemos:

Aceite Rendimiento en aceite ‘Total aceite obtenido Diferencia
% % % %
Prensas Extraccitn Prensas Extraccién
Copra....... 64—66 61 64.5 94 99 5
Algodén ... 2325 17 23 67 97 30
Ricino ... .. 45—55 45 51 90 98 8
Girasol...... 29-—34 23 30.5 74 97 23

Se desprende de la tabla anterior que un industrial en cada 100
kilos de aceite contenido en copra obtiene por presién 94 kilos de acei-
te y por extraccién 99 kilos. Por lo tanto Ia diferencia de 5 kilos en
aceite, usando disolventes, es una utilidad de 50 en cada tonelada de
aceite contenido en la copra. '

II1
DISOLVENTES USADOS PARA LA EXTRACCION DE LOS ACKEITES

Cloyoformo y eter.—Son excelentes disolventes. No son emplea-
dos en la industria de los aceites por su alto precio.

Sulfuro de carbono.—Tiene por punto de ebullicién 46.25° C.;
peso especifico 1.292; calor especifico, 0.16; calor latente de vaporizacién
79.9. Es incoloro, el sulfuro de carbono impuro tiene un olor de azu-
fre, es inflamable. Se inflama al contacto con superficies calentadas a
unos 150° C. Por lo tanto una explocién ptiede ocurrir cnando el disol-
vente pasa por una tuberfa caliente. Es més pesado que el agua, puede
ésta ser protectora del disolvente contra el fuego y la vaporizacién.
No tiene accién sobre el hierro cuando estd puro. Los vapores son ve-
nenosos. Su gran inconveniente industrial es su peso especifico.

Eter de petréleo.—Peso especifico, 0.72 a 0.75; calor especifico,
0.5; calor latente de vaporizacién 80; punto de ebullicién 80-120° C.
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No tiene accién sobre los metales; no es toxico para los obreros, es in-
flamable, su bajo peso especifico y su bajo preeio lo hacen ser un buen
disolvente. La fraccién entre 90-110° C., la que debe emplearse para
la extraccién de los aceites. Las otras fracciones con punto de ebulli-
cién més elevado dan al residuo y grasa extraidas un olor desagradable
y dificil de eliminar.

Tetracloruro de carbono.~—Es un buen disolvente. Muy caro para
ser empleado industrialmente. Ataca en presencia de la humedad a los
aparatos. Su punto de ebullicién es de 76.5 C., peso especifico 1.59;
calor especifico 0.21. Este cuerpo no es inflamable ni tampoco es ve-
nenoso. El residuo y la grasa no lo retienen. Su gran inconveniente
industrial es su peso especifico, su alto precio y su accién sobre los -
aparatos. Su bajo punto de ebullicién y calor latente de vaporizacién
lo hacen un buen disclvente.

Bensol.—Punto de ebullicién 80.5° C.; peso especifico 0.8799 a
20° C. Es un excelente disolvente. Es poco usado para la extraccién
de grasas comestibles por su dificil eliminacién de la grasay resi-
duo de la extraccibn. Tieme pn precio casi igual al del eter de
petroleo.

Se han propuesto como disolventes: el tricloroetileno, el perclo-
roetileno, el tetracloroetano y el pentaclor. etano. La gran ventaja de
estos disolventes es que no son inflamables, todos ellos se disocian y
atan los aparatos de hierro. El tricloroetileno es el més importante y
‘el mis usado en la industria de aceites. Punto de ebullicién 88° C,
peso especifico 1.42; calor especifico 0.22. El aceite obtenido por me-
dio de este disolvente resulta algo obscuro. Debe emplearse para gra-
sas en las cuales no es necesaria alguna'blancura. Los otros derivados
del cloro no son tan importantes como el tricloroetileno. En la indus-
tria este disolvente es conocido generalmente por su abreviacion « 772,

IV

REFINACION DEIL ACEITE DE COCO

De los tanques de almacenamiento el aceite es enviado a los tan-
que de neutralizacién, pasando antes por un filtro.

En el tangde de mneutralizacién se eleva la tempera del aceite a
60° C. y se procura mantenerla constante duraute la operacién. Cuan-
do se ha obtenido la temperatura anterior el aceite es agitado por medio.
de aire comprimido o agitadores mecAnicos. La agitacién debe ser
vigorosa durante la operacién; la sosa tiende a posarse. Enseguida se
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admite la sosa. La corriente de ella debe ser regular y uniforme. La
cantidad que se agregari la da el andlisis. El indice de acidez se deter-
mina en el aceite puesto en el tanque de mneutralizacién. El tiempo
necesario para la neutralizacién desde 30 a 45 minutos.

La solucién de sosa debe tener 20° Bmé. Las impurezas dela sosa
(cloruro de sodio, carbonato y sulfato de sodio) no deben estar conte-
nidas en gran cantidad en la solucién. El aceite neutro se deja en
reposo durante unas 10 6 12 horas con el objeto de que el jab6n forma-
do y las impurezas reposen perfectamente. En algunas refinerias se
agrega una solucién de cloruro de Sodio al 17, con el objeto de violen-
tar la separacién del jabén e impurezas. En otras se emplean filtros
centrifugos con muy buenos resultados.

El aceite neutro es enviado al tanque de lavado. En el se eleva la
temperatura del aceite a 50° C. y se le dan varios lavados con agua
caliente hasta eliminar el exceso de sosa. El aceite neutro y libre de
sosa cafistica es enviado al aparato secador al vacio. En este aparato
se calienta el aceite a unos 50° C. y se hace el vacio. Esto tiene por
objeto quitar la humedad al aceite y dejarlo en condiciones de hacer
efectivo el tratamiento en la tierra de Fuller.

VYa libre el aceite de toda humedad se le agrega 0.5% de tierra de
Fuller y 1% de carbén animal. La temperatura del aceite seri de
60" C. La operacién no debe durar mas de 15 minutos. Se filtra la
mezcla y se obtendrd un aceite blanco y neutro puro perc con el olor
caracteristico del aceite de coco. Para eliminar este olor se usa el apa-
rato desodorizador.

El aparato desodorizador trabaja en el vacio y con vapor de agua
recalentado. Consta de un recalentador con el objeto de elevar la tem-
peratura del vapor de agua a 260" C. El vapor recalentado se introdu-
ce en el desodorizador por medio de un serpentin que termina en el
fondo del aparato en forma de cruz; éste tiene perforaciones por donde
encuentra salida el vapor recalentado’y pasa a través de la masa de
aceite. Se llena el desodorizador hasta el primer cristal. Al hacer el
vacio y elevar la temperatura del aceite, se produce una espuma que
llega hasta el segundo cristal, al tercero sirve para controlar la espu-
ma y evitar que el aparto se vomite.

Llenado el aparato, se eleva la temperatura del aceite a 100" C. y
se hace el vacio. Cuando se tiene 2n estas condiciones el vapor reea-
lentado es aditido. El dcsodorizador tiene su termémetro para contro-
lar la temperatura del aceite y su vacuémetro para el control del vacio.
Tl recalentamiento del vapor de agua es controlado por medio de un
term6metro colocado en la entrada del vapor al desodorizador.
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El vacio se hace mis perfecto usando un condensador. En ¢l se
hace pasar un chorro de agua fria cen presién ayudando con ello, en
forma ventajosa, a la bomba de vaefo. '

Al pasar el vapor de agua recalentado al través de 1a masa de acei-
te, arrastra las trazas de 4cidos grasos libres que ella pudiera contener
y los 4cidos grasos volatiles junto con materias olorantes (constitucién
quimica discutida), dejando el aceite completamente inoloro. El vapor
de agua mezclado con los 4cidos grasos volatiles y materias olorantes
pasan por el separador donde los 4cidos grasos volétiles, materias olo-
rantes y algo de vapor de agua se condensan y son separados en el
tanque colocado para el efecto. La mayor parte del vapor de agua pasa
al condensador donde se transforma en agua y cae junto con el chorro
que sirve para hacer el vacfo al tanque especial.

El aceite refinado se bombea del desodorizador al tanque refrige-
rador, Aqui se enfrfa el aceite de unos 30—37°.C. Se filtra si se desea
y se envasa para enviarlo al mercado, La desodorizacién del aceite
dura unas 4 horas. Enla refinacién del aceite de coco se tiene una
pérdida de 8-12%. La pérdida depende de la calidad del aceite.
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LABORATORIO QUIMICO - BACTERIOLOGICO

DEL

DEPARTAMENTO DE AGRICULTURA

s sl @ A S A it

——

El Departamento de Agricultura insta a los agricul-

tores a que” hagan uso del Laboratorio Quimico-Bacte-
riolégico que se encuentra completamente instalado y

ofrece sus servicios para analisis de:
TIERRAS.—Fisico, Quimico y Acidez.
ABONOS.—Diferentes componentes.
SUSTANCIAS ALIMENTICIAS.
ENFERMEDADES DE LAS PLANTAS.—F6r-

mulas y modo de combatirlas, etc. etc.
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PRODUCTOS “BAYER”

ANTISARNOSO

DY ILLIEN

USOS PRINCIPALES:

T

Todas las variedades de sarna de los animales domésticos:

Sarna por Sarcoptes y Dematocoptes de los caballos, bueyes, ovejas, cabras

y cerdos. Sarna de las orejas de los gates. Sarna acarina de los perros

-

P UL BIT e
= CICATRIZ ANTE

rI O I I D Para la Practlca Veterinaria
USPUL U N

Supera al Sulifato de Cobre |

DESINFECTANTE PARA SEMILLA

Aceleracién y fortalecimiento de la germinacidz. Aumento de la cosecha.

: ? ‘4 \ l I O Preparados para la destruccion de las
¢ A _¢ RA {FfAS y RATONES

Pasta Zelio contra las ratas. — (ranos Zelio contra los ratones

Representante e Costa Ruca

VICTOR FABIAN

SAN JOSE - Apartado 882

vy



oirsate

En toda finca debe
tenerse a la mano:

FENOSOLINA

Preparado ideal para higienizar los establos, c.aﬁos, pisos.
Mata los gusanos. Es aromatico e inofensivo.
Es el mejor desinfectante importado al pais.

FLY - TOX

Ligquido especial para destruir toda clase de insectos.
indispensable en las iecherias para matar las moscas.

Exijase la etiqueta original
para evitar confusiones con articulos de inferior calidad

AL POR MAYOR -

URIBE Y PAGES

P

AGRICULTORES

Salitre de Chile ....... 46 kilos ¢ 13.00
ABONOS { Sulfateo Potasio .... ... 100 » - 24.00
Cloruro Potasio ........ 100 » 20.00
ENMIENDAS '
Carbonato de cal. ..... 100 kilos € 2.70 \
INSE ICIDAS Arseniato t;le Elomo ............. ¢ §.2§ libra
WL TIC {garrapaticida) ....... 6.00 galbn

Vende et Departamentd de Agricultura

CYANOGAS

CIANAMIDA Y AMONIO FOSFATO

Les abemes ideales, que ban dade 'ln;s mejores resuitades ea todas lzs plamtacienes.

SEMILLAS
' De PASTOS, HORTALIZAS, FLORES, etc. | =

Lo mas eficaz y econdmice para destruir hermigas, taituzas, et
En existencia donde J. E. VAN DER LAAT Sucs. — Diagenal Norte del Correg

|
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