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La exportaci6n de chayotes costarricenses se inici6 con fonnalidad durante los aiios
'80. La Secretaria de Planificaci6n del Sector Agropecuario, del Ministerio de

Agricultura y Ganaderia, detect6 en 1993 un decaimiento en la calidad de los frutos
debido alas caracteristicas del sistema de comercializaci6n, entre otros factores.
Con el fm de ilustrar y medir este evento, se desarrollaron tres simulaciones de

transporte en: estaci6n seca, transici6n y estaci6n Iluviosa. Se emplearon cajas de

frutos empacados en fonna comercial y listos para seT cargados en contenedor. Se
mantuvieron en camara de refrigeraci6n pOT diez dias a una temperatura de 10°C Y

una humedad relativa de 90 %; posterionnente se expusieron cuatro dias a condiciones
ambientales de 28 °C y 70 % HR como etapa de anaquel. Se caracterizaron los frutos

de acuerdo con un descriptor de daiios y m~gnitud.
Se encontraron diferencias significativas en la mayoria de 10s parametros evaluados

(enfennedades, plagas, problemas geneticos) entre empacadoras 0 epocas para diversas
caracteristicas de la fruta. Esto demuestra la heterogeneidad en la producci6n tanto
como en la disciplina de acondicionamiento. La epoca lluviosa se defme como la de

maJores niveles de rechazo.
Durante el proceso de transporte y exhibici6n de producto en mercado destino, pueden
desarrollarse eventos que motiveD descarte y que llevarian a reducciones sustanciales

en el volumeD de fruta con caracteristicas ideales para mercado. El comportamiento

de algunos bongos (Ascochyta phaseolorum y Mycovellosiel/a cucurbiticola) y plagas
(Pseudococcus), asi como la estructura anat6mica del fruto, se contemplan como

factores de daiio latente que detenninan ineficacia de los procesos de selecci6n.
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