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DIAGNOSTICO DEL MANEJO POSCOSECHA DEL MANGO (Mangifera
indica V ARIEDADES "AMARILLA" Y TOMMY ATKINS) PARA

EXPORTACION

Vivian Hidalgo y Carlos Benavides
Escuela de Ingenieria Agricola, Universidad de Costa Rica

EI mango (Mangifera indica, L,) es una fruta perecedera Se realizaron pruebas fisico-quimicas a la fruta para
que puede ser afectada por el manejo poscosecha, La determinar la susceptibilidad de esta al enfriamiento rapido,
prolongaci6n de la vida util del producto mediante tecnicas
poscosecha permite mejorar la competitividad, EI estudio Los resultados del estudio muestran que:
aporia una base inicial de informaci6n que contribuye a 1 L ' d ' 0 1d I fi d ' 0 d b' d II0 'C' I ,0 I d o 0- a VI a uti e a rota se Ismmuye e loa argo
meJorar y UnllOrmlZar as tecnlcas actua es e maneJo . 0 , 0 0

h I 0
d d "A ' II T Atk ° penodo que existe entre la cosecha y el mlclo de lagposcosec a, para as varle a es marl a y ommy InS, 0

t t tu d I 0 t labores en la planta empacadora, 10 que Incrementa
con respec 0 a su empera ra e a macenamlen 00 I d I frua temperatura e a tao

EI diagn6stico, realizado en Liberia, Guanacaste 2,- Los procesos de enfriamiento en planta no logran
(Empresa MANGO TICO SoA,) comprende el analisis del la temperatura 6ptima para el transporte y
comportamiento de la temperatura de la pulpa de la fruta almacenamiento del mango,
en el manejo poscosecha, Este seguimiento permiti6 3 L 0 d d "A 0 11 " 6 obo l o

d d I0 0 0' 0- a varle a man a mostr susceptl I I a a
determmar lag labores a correglf para meJorar la calldad de fri 0 I ' d dT Atk °I frutad rt o. 0, mlentras que a varle a ommy ms es mas
a e expo acton, 0 L 0 10'

dre~lstenteo os tlempos pre 1m mares e
0 0 0 . 0 preenfriamiento aire forzado es de

Se reallzaron pruebas de enfrlamlento en tUne I de alfe 0 d 75 0

0 0 aproxlma amente mmutoso
forzado, estudlando los factores que afectan el rapldo
descenso de la temperatura de lag frutaso Se analiz6 la . o. 0 0

I od d d fr o , t tr .{ d I dO'" t Es necesano reallzar mas pruebas, prmclpalmente enve OCt a e en lamlen 0 a av~s e as Ileren es zonas . 0 . 0
d I I t ' I 0 .6 d t tu 10 referente a preenfrlo, para optlmlzar los tlempos y

e as pa e as, asl como a variaci n e empera ra con. 0 . 0
t I fu do d d d I I I d t . 06 temperaturas a USaf. Asl mlsmo, debe estudlarse los dlseftos

respec 0 a a pro n I a e a pu pa y a e ermmaci n 0 0 0 O'

I. 0 d I t ' ' t ' d fi . I de empaque con relacl6n al enfrlamlentos y a la reslstencla
pre 1m mar e tempo op Imo e preen no para a canzar 0

I 7/8 d I fr o ' t 0 d (15 EC K d 1985)
durante el transporte y almacenamlento.

os e en lamlen 0 apropla 0 , a er, 0
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